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2,000 kg	 Fruchtpüree Ananas 
1,000 kg	 Wasser 
0,750 kg	 Sahne, flüssig 
0,350 kg	 Royal Batida de Côco 
0,100 kg	 EP Ananas

0,325 kg	 Trockenglukosesirup DE 33 
0,200 kg	 Zucker 
0,150 kg	 Eiszubereitung Cocco di Sulù 
0,125 kg	 Base Unica 100 
	 Trockenstoffe mischen und in die Flüssigkeit  
	 mixen. 20 Minuten quellen lassen und wie  
	 gewohnt frieren.

	 Dekor 
    3 Stk.	 Schoko-Dekor Batida de Côco 
0,100 kg	 Ananas 
0,010 kg	 Kokosraspel 
    3 Stk.	 Kokoschips 
	 Die Eiswanne wie auf dem Foto ersichtlich  
	 ausgarnieren.

1 Eiswanne, 5 l Volumen, Gesamtstückzahl: 80

Ananas Kokos Verführung

Gelato del mese
September

Überzeugen Sie Ihre Kunden mit neuen  
Geschmackskompositionen und Texturen. 
Jetzt scannen und kreativ werden!

https://www.youtube.com/watch?v=O7DZ5YonjXk



