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1,825 kg Wasser, 60 °C 
1,500 kg Fruchtpüree Williamsbirne 
0,400 kg Fruchtpüree Zitrone 
0,125 kg Basilikum

0,350 kg Lyra 100 
0,200 kg Eiszubereitung Yuzu Giappone 
0,350 kg Zucker 
0,100 kg Dextrose/Traubenzucker 
0,150 kg Trockenglukosesirup DE 33 
 Trockenstoffe mischen und in die Flüssigkeit   
 mixen. 20 Minuten quellen lassen und wie  
 gewohnt frieren.

1 Eiswanne, 5 l Volumen, Gesamtstückzahl: 76

Yuzu Basilikum

Gelato del mese
Juni

Überzeugen Sie Ihre Kunden mit neuen  
Geschmackskompositionen und Texturen. 
Jetzt scannen und kreativ werden!

https://www.youtube.com/watch?v=O7DZ5YonjXk



