Rezept-Nr. 70100

Gelato del mese

Kefir Yuzu Lemon

1 Eiswanne, 5 | Volumen, Gesamtstiickzahl: 70

1,040 kg Wasser Dekor
0,800 kg Vollmilch, 3,5 % 0,600 kg VarieGo Yuzu Lemon
0,760 kg Sahne, fliissig 0,020 kg Zitronen
0,240 kg Fruchtpiiree Zitrone 0,010 kg Johannisbeeren
Die Eiswanne wie auf dem Foto ersichtlich

0,320 kg Eiszubereitung Kefir ausgarnieren.
0,280 kg Zucker
0,240 kg Lyra 50
0,220 kg Trockenglukosesirup DE 33
0,100 kg Magermilchpulver

Trockenstoffe mischen und in die Fliissigkeit

mixen. Eismix fiir 15 Minuten quellen lassen und

wie gewohnt frieren.

v WARTINER, »



https://www.youtube.com/watch?v=O7DZ5YonjXk

