


Erfrischender Genuss mit vielen Varianten

Frozen Yoghurt - der lecker-leichte Genuss mit eine sehr breite Kundengruppe: vom kleinen Le-
unendlichen Toppingvarianten fir Ihren neuen Zu- ckermaulchen bis zum Manager sind alle begeistert.

satzumsatz morgens, mittags, nachmittags, abends!
Sichern Sie sich diese neuen Kunden und bieten

Was in dem Land der unbegrenzten Mdglichkeiten Sie den Trend “Frozen Yoghurt” mit verschiede-
bereits seit den 80er Jahren ein fester Bestandteil nen Dekoren und Toppings an, variieren Sie damit,
der Dessert-Kultur ist, findet zunehmend auch in zum Beispiel wéchentlich, um Ihre Kunden mit im-
Deutschland immer mehr Fans: Frozen Yoghurt! mer neuen Varianten zu begeistern.

Mit den unzahligen, individuellen Topping-Varian-
ten begeistern Frozen Yoghurt Geschafte bereits




Cagizpreodukle

zur Herstellung von Frozen Yoghurt

7

&
Ready Loine Joghwd

Ready Line Joghurt ist ein fertig aromatisiertes
Produkt fiir die Herstellung von Frozen Yoghurt
sowie flr die Herstellung von Speiseeis mit Joghurt-
Geschmack. Es hat einen milderen Geschmack als

Arcoyog wurde speziell fir die Herstellung von
Frozen Yoghurt und Softeis entwickelt. Das Produkt
zeichnet sich besonders durch die einfache Verar-
beitung sowie den typischen, leicht sduerlichen

Geschmack von Joghurt aus. Arcoyog enthalt 20% Arcoyog.
Yoghurtpulver.
Verpackung: 1,0 Kg im Schlauchbeutel Verpackung: 1,2 Kg im Schlauchbeutel

Artikel-Nr.:

3304831 Artikelnummer: 3100026

Frozen Yoghurt Frozen Yoghurt

Arcoyog Ready Line Joghurt
GRUNDREZEPT GRUNDREZEPT
MENGE ZUTATEN MENGE ZUTATEN
° 1000 g | Arcoyog Alle Zutaten mit e 1200 g | Ready Line Alle Zutaten mit
(1 Beutel) einem Stabmixer Joghurt einem Stabmixer
) gut verrihren (1 Beutel) gut verridhren
e 4000g | Vollmilch und 10 Minuten _ und 10 Minuten
quellen lassen. e 4000g | Vollmilch quellen lassen.
VARIATION VARIATION
MENGE ZUTATEN MENGE ZUTATEN
° 1000 g | Arcoyog e 1200 g | Ready Line
(1 Beutel) Alle Zutaten mit Joghurt :
. einem Stabmixer (1 Beutel) Alle Zutaten mit
. 2000 g | Vollmilch - einem Stabmixer
gut verrihren . .
and 10 Minuten e 2000 g | Vollmilch gut verrihren
e 1000g | Wasser uellen lassen und 10 Minuten
q : e 1000g | Wasser quellen lassen.
° 1000 g | Joghurt 3,5%
e 1000 g | Joghurt 3,5%

W Herstellung

Die fertige Masse je nach Geratetyp entsprechend

den Verarbeitungsanweisungen des Herstellers in
dem jeweiligen Gerat verarbeiten.

W Herstellung

Die fertige Masse je nach Geratetyp entsprechend
den Verarbeitungsanweisungen des Herstellers in
dem jeweiligen Gerat verarbeiten.

Arcoyog und Ready Line Joghurt kénnen in der Anwendungsrezeptur auch individuell verfeinert

werden, z. B. durch den Austausch von Milch gegen frischen Joghurt.



Variego, pastose Cremes zum Marmorieren und Dekorieren

Die Variegos aus dem Cresco Italia-Sortiment sind
pastése Cremeprodukte, die direkt verzehrbar sind.
Verschiedene Geschmacksrichtungen, ob mit Frucht-
stickchen, Cookiestiickchen oder anderen Zutaten
und Geschmacksrichtungen bieten zahlreiche Mdg-
lichkeiten den Frozen Yoghurt individuell zu verfei-

nern.

ARTIKEL- GEWICHT ARTIKELNAME BESCHREIBUNG DOSIERUNG
NUMMER
Dosierun
3100080  3,0Kg GIANDUIA Haselnuss-Schokofettcreme 1]
nach Belieben
Schokoladen-Fettcreme mit Dosierung
1 2 K KIE BI TT
310008 3,0Kg €00 S/ BISCOTTO Cookiestlickchen nach Belieben
3100084 3,0Kg CHOC'OR Schokoladen-Fettcrfame mit Dosierll_lng
Nuss- und Waffelstlickchen nach Belieben
Zubereitung mit Schoko-Nuss- .
_— . Dosierung
3100155 3,0 Kg CHOCO FRIZZY geschmack und dem einzigartigen .
. nach Belieben
Knall- und Prickeleffekt.
EISZUBEREITUNG
3100077 3,0Kg  STRACCIATELLA/ el e B | e e
MACAO FONDENTE s c
| i Dosi
3100179 3,0 Kg CARAMEL Caramelzubereitung zum osierung

Marmorieren

nach Belieben

Varioge: Fuuckt (mil Stiickeken)y Golosa

ARTIKEL-
GEWICHT ARTIKELNAME BESCHREIBUNG DOSIERUNG
NUMMER
Zubereitung mit kandierten Dosierung
3100086 3,0 K AMARENA
8 - R Kirschen und Amarena-Geschmack nach Belieben
ERDBEERE / . . Dosierung
3301313 3,0 Kg FRAGOLA Zubereitung mit Erdbeeren nach Belieben
Dosierun
3100090 3,0 Kg ORANGE / ARANCIA Zubereitung mit Orangengeschmack . g
nach Belieben
WALDFRUCHT / . . . Dosierung
3100092 3,0 Kg FRUTTI DI BOSCO Zubereitung mit Waldfriichten nach Belieben
Zubereitung mit Fruchtpiiree und Dosierun
3305973  3,0Kg MANGO-MARACUJA PSR T e S

Fruchtsaft zum Marmorieren.

nach Belieben



ARTIKEL-
NUMMER

3300780
3300790
3302678
3300630
3300670
3300870
3300979
3302685
3300890
3304913
3100172

ARTIKEL-
NUMMER

3100109
3100110
3100112
3100115

Toppings und Saucen

Copyings

GEWICHT ARTIKELNAME

1,2Kg  AMARENA
1,2Kg  ORANGE / ARANCIA
1,2Kg  KARAMEL / CARAMELLO
1,2Kg  SCHOKOLADE / CIOCCOLATO
1,2Kg ERDBEERE / FRAGOLA
1,2Kg  WALDFRUCHT / FRUTTI DI BOSCO
1,2Kg  KIWI
1,2Kg  MINZE / MENTA
1,2Kg  MANGO
1,2Kg  VANILLE / VANIGLIA
1,2Kg  CHOCO FRIZZY
5@6666/4/
GEWICHT ARTIKELNAME
1,3Kg  SCHOKOLADE / CIOCCOLATO
1,3Kg ERDBEERE / FRAGOLA
1,3Kg  HIMBEERE / LAMPONE
1,1 Kg HASELNUSS / NOCCIOLA

BESCHREIBUNG

Aromatisierte Zubereitung zur Herstellung
und Dekoration von Eis- und Konditorei-
produkten.

BESCHREIBUNG

Aromatisierte Zubereitung zur Herstellung
und Dekoration von Eis- und Konditorei-
produkten.



Dekorpredukle

Streudekore zum Veredeln

O Dekore

ARTIKEL-
GEWICHT ARTIKELNAME
NUMMER
) KIRSCHEN MIT AMARENA-GESCHMACK /
3100121 3,0 Kg im Karton CILIEGIE AMARENATE
3100122 2,0 Kg im Karton ERDBEER DROPS /
i GOCCE FRAGOLA
) GRUNER APFEL DROPS /
3100125 2,0 Kg im Karton GOCCE MELA VERDE
1704202 2,0 Kg im Karton BLUTEN-RASPELN VOLLMILCH
1704102 2,0 Kg im Karton BLUTEN-RASPELN WEISS :
- \. im S
5 " i W
1704702 2,0 Kg im Karton BLUTEN-RASPELN ZARTBITTER
1702005 5,0 Kg im Karton SCHOKO-PAILLETTEN
1704002 2,0 Kg im Karton SCHOKORASPELN
1710005 5,0 Kg im Karton SPEZIAL-STREUSEL
1706005 5,0 Kg im Karton
HASELNUSS-KROKANT
1706025 25,0 Kg im Karton
1700005 5,0 Kg im Karton RANDEL-KANDIS
3100166 2,0 Kg in der Schale CHELLIES

1703005 5,0 Kg im Karton ZUCKERPERLEN



fir Frozen Yoghurt mit Fruchtpliree

Frichte verleihen dem Frozen Yoghurt eine beson-
dere Qualitdt und Frische. Sie bieten unendlich vie-
le Geschmackskombinationen flir kreative Ideen.
Ob als geschmacksgebende Komponente im Frozen
Yoghurt oder als Topping zum Servieren darlber.

Eine qualitativ hochwertige Alternative zu frischen
Frichten bieten die Le Gourmet Fruchtpiirees. In
diesen in Frankreich hergestellten Fruchtpirees wer-
den reife Frichte ohne Kern- und Schalenteile fein
puriert.

Diese hochwertigen Produkte behalten durch die
schonende Verarbeitung einen Geschmack, der mit
frischen Frichten in allen Punkten vergleichbar ist.

Fir die Le Gourmet Fruchtpiirees werden aus-
schlieBlich Friichte ausgewahlt, die aus den indivi-
duell am besten geeigneten Anbaugebieten der gan-
zen Welt kommen. Entscheidende Qualitatskriterien
sind vor allem der Reifegrad und der Geschmack der
Frichte.

Die vieten Plugpunkle
der Loe Gowimel Fruchipisees

e Fein plrierte und passierte Friichte ohne
Kern- oder Schalenteile

¢ Vielseitige Einsatzmdglichkeiten mit
17 verschiedenen Fruchtsorten

e Alle Piree-Sorten haben 89, bzw. 90 %
Fruchtanteil.

¢ Fruchtgenuss auf hohem Niveau dank
schonender Verarbeitung

¢ Alle Pirees sind direkt zu verarbeiten. Kein
Schadlen, Entkernen, Schneiden, Auftauen etc.

e Hygienisch sicher bei der Verarbeitung und
bei der Lagerung

¢ Einfaches Handling durch wiederverschlieBbare
1,0 kg Standbeutel

e Lange Haltbarkeit bei gleichbleibender Qualitat

e Die verarbeiteten Friichte stammen ausschlieB-
lich aus kontrolliertem Anbau

e Strenge Definition des Reifegrads vor der Ernte
der Fruchte

e Strikte Auswahl der Fruchtanbaugebiete
flr héchste Qualitat




einfach und delikat mit Le Gourmet Fruchtpuree

Mit beiden Frozen Yoghurt-Produkten (Arcoyog und
Ready Line Joghurt) kann auch ein fertig aromati-
sierter Frozen Yoghurt hergestellt werden. Da alle
17 Sorten Le Gourmet Fruchtpiiree eine sehr unter-
schiedliche natlirliche SiBe und Saure beinhalten,
kénnen die Anwendungsrezepturen je nach Frucht
und je nach Geschmack ebenfalls deutlich voneinan-
der abweichen.

Aus diesem Grund beinhalten die hier aufgefihr-
ten Grundrezepturen auch ein recht breites Anwen-
dungsspektrum in Bezug auf die eingesetzte Menge
Fruchtptiree.

E Frozen Yoghurt mit Fruchtpiree E Frozen Yoghurt mit Fruchtplree
und Arcoyog und Ready Line Joghurt

GRUNDREZEPT GRUNDREZEPT
MENGE ZUTATEN MENGE ZUTATEN
. 1000 g | Arcoyog e 1200 g | Ready Line
(1 Beutel) Alle Zutaten mit Joghurt Alle Zutaten mit
einem Stabmixer (1 Beutel) einem Stabmixer
e 4000 g | Vollmilch gut verrihren t verriihren
und 10 Minuten e 400049 | Vollmilch gut verruhr
e 500- Fruchtplree quellen lassen. und 10 Minuten
1500 g e 500- Fruchtptree | Quellen lassen.
1500 g
VARIATION
VARIATION
MENGE ZUTATEN
MENGE ZUTATEN
° 1000 g | Arcoyog
(1 Beutel) e 1200 g | Ready Line
) Joghurt
e 2000g | Vollmilch Alle Zutaten mit (1 Beutel)
einem Stabmixer .
e 1000g | Wasser gut verrihren e 2000 Vollmilch A_Ile Zutaten r_mt
und 10 Minuten g emtem S_t_?]bmmer
. 0 gut verrihren
1000 g | Joghurt 3,5% | quellen lassen. e 1000g | Wasser und 10 Minuten
e 500- Fruchtpree e 10009 | Joghurt 3,5% | quellen lassen.
1500 g
e 500- Fruchtplree
1500 g
| Herstellung
Die fertige Masse je nach Geréatetyp entsprechend W Herstellung
den Verarbeitungsanweisungen des Herstellers in
dem jeweiligen Gerat verarbeiten. Die fertige Masse je nach Geratetyp entsprechend

den Verarbeitungsanweisungen des Herstellers in
dem jeweiligen Gerat verarbeiten.

Unser Tipp: Probieren Sie das Fruchtpiiree vor der Verarbeitung pur. Entscheiden Sie dann nach eigenem
Geschmack, wie Ihre Anwendungsrezeptur im Rahmen der genannten Mengenverhaltnisse sein soll.
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haben zwei Gerate flr Sie getestet.

In Bezug auf die Technik gibt es verschiedenste Auf der anderen Seite gibt es die Allrounder, je nach

Optionen, um Frozen Yoghurt herzustellen. Bedarf auch mit mehreren Kammern, in denen ne-
ben Frozen Yoghurt z. B. auch Smoothies, Eiskaffee

Zum Einen gibt es Profigerate, die mit der Ublichen,  4er Milchmix-Getranke zubereitet werden kénnen.

und auch speziellen Technik flir Frozen Yoghurt Diese Geréte sind preisgiinstiger und eben auch
arbeiten. vielseitiger.

Mit diesen Geraten wird ausschlieBlich Frozen Yo- Die hier abgebildeten Gerate wurden mit den Cre-
ghurt hergestellt, der sich durch seine besonders sco Italia-Produkten getestet und gewé&hrleisten
feine und cremige Textur auszeichnet. entsprechend der technischen Ausstattung eine

sehr gute Qualitat.

b-soft Frozen Yoghurt-Maschine

Behaltervolumen: 5 Liter Mix
MaBe: B/T/H 290 x 870 x 580 mm

Anbieter: Kaltewerk Dusseldorf

Bezugsquelle: www.Kaeltewerk-Dus.de

Eiscremebereiter B-Cream

Behdltervolumen: 6 Liter je Behalter
(erhaltlich mit 1, 2 oder 3 Behaltern)
MaBe: B/T/H 200 x 480 x 620 mm
(Gerat mit einem Behalter)

Anbieter: Kaltetechnik Rauschenbach
GmbH, Bergneustadt

Bezugsquelle: www.rauschenbach.de

VERTRIEB DEUTSCHLAND:
MARTIN BRAUN KG - TILLYSTRASSE 17-21 - 30459 HANNOVER

WWW.MARTINBRAUN.DE

E-MAIL: CRESCO@MARTINBRAUN.DE

FACHLICHE BERATUNG: TEL. 05 11/41 07 380 - FAX 05 11/41 07 389
BESTELLUNG: TEL. 05 11/41 07 333 - FAX 05 11/41 07 317

EIN UNTERNEHMEN DER

MARTIN BRAUN - GRUPPE




