
FRUCHTGENUSS
auf hohem Niveau

P R O D U K T S O R T I M E N T
F R U C H T P Ü R E E S



Ob für Feinbackkreationen, Gebäck-Klassiker, 

erfrischende Fruchtcocktails, zur Eisherstellung 

oder zur Veredelung: mit unseren Fruchtpürees 

machen Sie das Gewöhnliche zu einer fruchtigen 

Sensation sowohl geschmacklich als auch optisch 

– und das in jeder Saison!

Tipp: Nutzen Sie die verschiedenen Fruchtsaisons 
für Ihre saisonalen Aktionen!

Unsere fruchtige Vielfalt bietet Ihnen neben 

Qualität und höchster Produktsicherheit außeror-

dentliche Flexibilität: ob als Füllung, Topping oder 
zur Aromatisierung. Ihrer Kreativität sind keine 

Grenzen gesetzt. Begeistern Sie Ihre Gäste und 

Kunden mit einzigartigem Fruchtgenuss: mit einem 

Fruchtanteil von mindestens 89 % aus sorgfältig 
ausgewählten und schonend verarbeiteten Früch-

ten bieten Sie Qualität, die man schmecken kann.

Vom Konditor, Chocolatier oder  

Eishersteller, über Köche und Bäcker bis  

hin zu Caterern und Barkeepern – unsere 

Produkte eignen sich ideal für den profes-
sionellen Einsatz: überall dort, wo es auf 

Qualität, Effizienz und Genuss ankommt  

– für Profis mit kreativen Ideen und  
anspruchsvolle Genießer. 
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QUALITÄT
für Profis

UNSERE FRUCHTIGEN
Allrounder

HOCHWERTIGE FRUCHTPÜREES  
 für den professionellen Einsatz

Spritzige Zitrusfrüchte, süße Beeren, saftiges Baumobst oder aufregende 
Exoten – jeder hat eine Lieblingsfrucht, die ihn besonders begeistert. Unser 

Fruchtpüree-Sortiment umfasst die gesamte Palette der beliebtesten Frucht- 
sorten, mit denen Sie mit Sicherheit jeden Geschmack treffen und Ihre Kreationen 

zu einzigartigen Highlights machen!

  Fruchtige Exzellenz
für Ihre Kreationen



Höchste Nahrungs-
mittelsicherheit

Verarbeitung

Anwendung

UNSER QUALITÄTSVERSPRECHENIm Rahmen einer verantwortungsbewussten Unternehmensführung verfolgt Capfruit 

einen Corporate Social Responsibility (CSR)-Ansatz. Dabei konzentrieren wir uns auf 

einen sicheren Herstellungsprozess von der Auswahl und dem Anbau der Früchte über 

ihre Verarbeitung bis zu ihrer Anwendung.

Die Kontrolle der Lebensmittelsicherheit und der Produkt-
qualität steht an erster Stelle unserer täglichen Aufgaben.

Wir verpflichten uns dazu, authentische, natürliche und geschmackvolle Produkte 

herzustellen und arbeiten daran, die Auswirkungen unserer Tätigkeit auf die Umwelt 
zu minimieren.

UNSERE VERANTWORTUNG

+  Gemeinsam mit den Obstbauern arbeiten wir an der Verbesserung der 
Anbaumethoden, um den Einsatz von Düngemitteln und Pflanzenschutz-

mitteln zu minimieren

+  Wir reduzieren die Verarbeitungsschritte der Frucht auf das unbedingt 
Notwendige, um die Umwelt so geringfügig zu belasten wie möglich

+  Wir engagieren uns für die Verbesserung der Arbeitsbedingungen unserer 

Mitarbeiter

+  Wir pflegen langjährige Partnerschaften mit ausgewählten,  

engagierten Produzenten

+  Wir stellen sicher, dass alle vorgegebenen Kriterien für den Anbau und 
die Auswahl der Früchte von unseren Partnern eingehalten werden

+  Die Anbauverträge mit unseren Obstbauern sichern die Transparenz im 

Anbauverfahren und die Rückverfolgbarkeit der Capfruit Pürees

+  Wir führen strenge Qualitätskontrollen nach HACCP-Richtlinien  

durch und sind ISO 22000 zertifiziert

+  Alle Verarbeitungsschritte finden unter einwandfreien hygienischen 
Bedingungen statt, um jegliche Lebensmittelverunreinigung zu verhindern

+  Unsere Produkte werden nur dann pasteurisiert, wenn dies absolut 

notwendig ist

+  Hauseigene und externe Qualitätslabore kontrollieren kontinuierlich 

Rohstoffe, Verpackungen, Produktionsprozesse und Endprodukte

+  Wir überwachen die gesetzlichen Anforderungen und Entwicklungen 

in den Ländern, in denen unsere Produkte vermarktet werden

Anbau

VERANTWORTUNGSVOLL  
 für Ihren Genuss
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Fruc htanteil

Mindestens

89 %

Aprikose
Art.-Nr. 3500007
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
Aprikosen

Zitrone
Art.-Nr. 3500016
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Zitronen

Sauerkirsche
Art.-Nr. 3500005
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Sauerkirschen

Rote Früchte
Art.-Nr. 3500004
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Erdbeeren, Himbeeren,  
Sauerkirschen, Heidel-
beeren, Brombeeren

Ananas
Art.-Nr. 3500011
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Ananas

Erdbeere
Art.-Nr. 3500002
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
Erdbeeren

Mandarine
Art.-Nr. 3500017
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Mandarinen

Heidelbeere
Art.-Nr. 3500006
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Heidelbeeren

Banane
Art.-Nr. 3500012
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
Bananen

Himbeere
Art.-Nr. 3500003
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Himbeeren

Mango
Art.-Nr. 3500015
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Mangos

Williamsbirne
Art.-Nr. 3500008
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
Williams Christ Birnen

Weißer Pfirsich
Art.-Nr. 3500009
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
weiße Pfirsiche

Schwarze Johannisbeere
Art.-Nr. 3500001
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Schwarze Johannisbeeren

Passionsfrucht
Art.-Nr. 3500013
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 90 %
Passionsfrucht

Exotische Früchte
Art.-Nr. 3500014
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
Banane, Pfirsich, Passions-
frucht, Mango, Limette

Grüner Apfel
Art.-Nr. 3500010
5 × 1,0 kg im Karton
Fruchtanteil 89 %
grüner Apfel

Für unsere aus Frankreich stammenden Fruchtpürees verwenden wir ausschließlich 
frische, reife Früchte ohne Kern- und Schalenteile. Durch die schonende Verarbeitung 
behalten unsere Produkte eine Qualität, die mit frischen Früchten vergleichbar ist  

und garantieren gleichzeitig höchste Produktsicherheit und lange Haltbarkeit dank 

aseptischer Abfüllung.

ENTDECKEN SIE UNSERE FRUCHTIGE VIELFALT

+  Vielseitige Einsatzmöglichkeiten  

mit 17 verschiedenen Fruchtsorten 

+  Alle Püree-Sorten haben einen  

Fruchtanteil von mindestens 89 % 

+  Fruchtgenuss auf hohem Niveau  

dank schonender Verarbeitung 

+  Alle Pürees sind direkt zu verarbeiten:  

Kein Schälen, Entkernen, Schneiden, 

Auftauen etc. 

+  Hygienisch sicher bei der Verarbeitung 

und bei der Lagerung 

+  Einfaches Handling durch wieder-

verschließbare 1 kg Standbeutel 

+  Lange Haltbarkeit bei  

gleichbleiben der Qualität

+  Umfassende Risikoanalysen und strenge 
Kontrollen beim Anbau der Früchte 

+  Strenge Definition des Reifegrades  

vor der Ernte der Früchte 

+  Sorgfältige Auswahl der Fruchtanbau- 
gebiete für höchste Qualität

UNSERE FRUCHTPÜREES  
 bieten Ihnen viele Pluspunkte
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Als Spezialist für die Entwicklung, Produktion und den Vertrieb von Produkten in der 

Backzutatenbranche, unterstützt Martin Braun Groß- und Einzelhändler, Bäckereien, 

Konditoreien, Food-Services sowie Industrieunternehmen weltweit mit einem umfang-
reichen Portfolio, das von Rohmassen über Glasuren bis hin zu Eisprodukten reicht.

Seit dem Jahr 2012 bietet die Martin Braun-Gruppe unter der Marke Capfruit  

ein breites Sortiment an hochwertigen Fruchtpürees, das Kunden in mittlerweile  

57 Ländern der Welt begeistert.

IHR ENGAGIERTER PARTNER  
 von der Obstplantage auf den Teller

BESUCHEN SIE UNS!

Martin Braun KG
Tillystraße 17 – 21
30459 Hannover

Beratung
Tel. 0511 4107 380
Fax 0511 4107 389

verkauf@martinbraun.de
www.martinbraun.com
shop.martinbraun.de

Bestellung
Tel. 0511 4107 333
Fax 0511 4107 3170
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