B

................ 1,000 kg Angel Cake e 0,090 kg Alaska-express Neutral
................ 0,680 kg Wasser e 0,115 kg Wasser, 20-25 °C
R R AR QSO0 RE RafysB i ars i s et e s it S e 0,040 kg Dessertpaste Sakura
................ 0,100 kg Vollei . 0,595 kg Sahne, geschlagen, ungesiifit
b Alle Zutaten im schnellen Maschinengang » Alaska-express im Wasser auflosen, mit der
mit feiner Rute 8 Minuten aufschlagen. Dessertpaste abschmecken und die Sahne unterheben.

................ 0,300 kg Friichte, gemischt, frisch
................ 0,015 kg Dekorpuder

b Die Ringe fetten.

b Die Ringe mit Papier einschlagen.

b Die Masse einfiillen und glattstreichen.

b Abbacken.

b Auskiihlen lassen.

b Aus den Formen l6sen.

b Die Sahne auf die Halfte der Boden aufstreichen.
b Die restlichen Boden auflegen.

) Wie auf dem Foto ersichtlich ausgarnieren.

b Backtemperatur: 190 - 200 °C (=40 - 30 °C unter Brotchenbacktemperatur)
b Backzeit: ca. 17 Minuten



