7

Foodtrend - Qezefyfe

= MartinBrawnrendsetter

Brown;'e fw7[7[f Cookie

B

BVook:’ es

1 Blech, 60 x 20 cm; Gesamtstiickzahl: 50

Brownie-Masse - Cookie-Teig
................ 1,250 kg Brownie-Mix . 0,280 kg American Cookie
................ 0,200 kg Wasser e 0,100 kg Butter
................ 0,100 kg Sahne, flussig v 0,015 kg Wasser
................ 0,100 kg Vollei eeveeeeennnnnn 0,030 kg Schoko-Chunks white
b Alle Zutaten glattriihren. P Teig herstellen, zu einer 25 cm

lange Rolle formen, kalt stellen und
in 1 cm dicke Scheiben schneiden.

Herstellung

P Die Masse auf ein gefettetes und leicht bemehltes oder mit Backpapier ausgelegtes Blech streichen.
» Die Scheiben auf die Brownie-Masse legen.
b Abbacken.

Backtechnik

P Backtemperatur: ca. 180 °C (= 50 °C unter Brotchenbacktemperatur)
b Backzeit: ca. 30 - 35 Minuten
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