
Bunte Minis

Neue Vielfalt mit 
Baumkuchen-Mix



Grundrezept Bunte Minis 
5 Baumkuchen-Walzen, 50 cm

	 1200 g
	 1200 g
	 50 g

	 500 g

Baumkuchen-Mix
Vollei 
Wasser 
	 Alle Zutaten im schnellen Maschinengang mit  		

	 feiner Rute 6 Minuten aufschlagen.

Butter, flüssig, ca. 30 °C 
	 Die Butter unter die Masse ziehen.

Herstellung
	 Schichtweise auf der Baumkuchenmaschine backen.
	 Anschließend in Ringe schneiden und je nach Wunsch 		

	 ausdekorieren.

	 Tipp: Verdoppeln Sie die Wassermenge und geben Sie 		
	 für die rosa Minis 5 g rote Lebensmittelfarbe bzw. für die 	
	 grünen Minis 270 g Eispaste Pistacchio Italia auf das o.g. 	
	 Grundrezept.

VIP-TIPP
Diese moderne Rezeptidee mit Baumkuchen-Mix 
stammt von Frau Schirmaier-Huber und Herrn 
Wenninger. Die Bunten Minis vereinen Tradition 
und Innovation und sorgen für kreative Highlights 
in Ihrer Gebäcktheke.
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Martin Braun KG 
Tillystraße 17-21
30459 Hannover

verkauf@martinbraun.de
www.martinbraun.de
shop.martinbraun.de

Beratung
Tel.	 0511 4107 380
Fax 	0511 4107 389 

Bestellung
Tel. 	0511 4107 333
Fax 	0511 4107 31708
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