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Vollim Trend:
Feinherbe Schokolade,

sahnig vollendet,
mit edlem Dekor -
verlockender Gentiss

fiir Auge und Gaumen.

Einfach himmlisch
mit Alaska-express!

NEU! Alaska-express Schokolade Feinherb

Feinherbe Schokoschnitte

Betriebsrezept: 1 Blech, 60 x 40 cm

900 g Miirbeteig, gebacken
200 g Aprikosenkonfitiire
1200 g (2 Stiick) Biskuitroulade, dunkel

Schokoladen-Sahne

480 g Alaska-express
Schokolade Feinherb
600 g Wasser, ca. 25 °C
2400 g Sahne, geschlagen,
ungesiifit

Alaska-express
Schokolade Feinherb
im Wasser aufldsen und
die Sahne unterheben.

Dekor

350 g Garniersahne
100 g Schokobella Feinherb
48 Stiick Schoko-Dekor Feinherb
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Hersteliung

Den Miirbeteigboden mit Aprikosen-
konfitiire bestreichen und eine Biskuit-
roulade auflegen.

Mit der Schokoladen-Sahne und der
zweiten Biskuitroulade zur Schnitte
zusammensetzen und die Oberfliche
aufrauen.

Die Schnitte ca. 1 Stunde im Kiihlschrank
absteifen lassen.

Mit Garniersahne, Schokobella Feinherb
und dem Schoko-Dekor Feinherb aus-
garnieren.
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