® In praktischer,
attraktiver Form:
Lockerer Sandboden,
voll-fruchtige, erfrischende
Zitronenfiillung — einfach

pichnickperfekt!
Picknick-Kuchen e Sand BASIC macht’s moglich!
Betriebsrezept: 10 Sechseckformen Herstellung
Sandmasse @ Die Sandmasse in die Sechseckformen
1200g Sand BASIC 2 bis 3 Minuten mit grober fullen.
7009 Eier Rite mntitleren @ Mit der Zitronencreme Tupfen
600 g Speisedl Maschinengang riihren. aufdressieren (10er Lochtillle).

® Die Friichte aufstreuen und abbacken.

1000 g Zitronencremefiillung s. Grundrezept ® Backtemperatur: ca. 190 °C

1000 g Cocktailfriichte, gemischt {=40 o_c unter Brﬁjcchenbacktemperatur)
Backzeit: ca. 40 Minuten

® Nach dem Auskiihlen mit Geleeguss

Dekor ;
. abgelieren.
250 g Geleeguss mit Colorado gelb
Grundrezept: Zitronencremefiillung
Betriebsrezept
1000 g Limetto Von Hand oder mit der Maschine
600 g Wasser glattriihren. Masse vor der Verarbeitung
100 g Eier ca. 10 Minuten quellen lassen.
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