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Betriebsrezept: 1 Blech, 60 x 40 cm

1000 g
500 g

600 g

600 g
12004
200 g

30¢g

509
2500 ¢

2000 g

Sandmasse

Sand BASIC 2 bis 3 Minuten

Butter oder mit grober Rute bei
Backmargarine mittlerer Geschwindigkeit
Eier glattriihren.

Kuchenguss

Feiner Kuchenguss | Verriihren und
Sahne, fliissig 10 Minuten

Wasser quellen lassen.
Kabi

K] } mischen
Himbeeren

Geleeguss mit
Colorado rot

/4
BRAUN
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Himbeer-Schlemmerschnitte

® Finfach verlockend:
fruchtige Himbeeren auf
cremigem Kuchenguss

e Sand BASIC

macht’s maéglich!

Herstellung

Die Sandmasse auf ein gefettetes und
leicht bemehltes Blech aufstreichen.
Den Kuchenguss auf der Sandmasse
verteilen und abbacken.
Backtemperatur: ca. 180°C

(=50 °C unter Brotchenbacktemp.)
Backzeit: 45 bis 50 Minuten

Zug 6ffnen nach: ca. 30 Minuten
Nach dem Auskiihlen 30 g Kabi
aufstreuen, die Himbeeren darauf
verteilen und mit Geleeguss abgelieren.
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