® Lockerer Kasekuchen mit
frischem Quark und Sahne.

e Mit fruchtiger Kirschfiillung.

Kidsekuchen e Immerein Genuss!
Kidsekuchen
Betriebsrezept: 1 Blech, 60 x 40 cm Herstellung
900 g Miirbeteig @ Auf den angebackenen Miirbeteigboden
1500 g Fruchti-Top Kisch Fruchti-Top Kirsch diagonal aufdres-
sieren.

® Die Quarkmasse aufstreichen und den
Kuchen abbacken.
@ Backtemperatur: 220 °C bis 180 °C

Quarkmasse

1000 g Wasser, ca. 20 °C
900 g Kédse-Frisch hoch

3200 g Quark Alle Zutaten mit feiner Rute fallend (= 10 °C bis 50 °C unter Brétchen-
750 g Eier 3 bis 4 Minuten im mittleren backtemperatur}
500 g Zucker Maschinengang aufschlagen. Backzeit: ca. 65 Minuten
1400 g Sahne, fliissig
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