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Brote, Brötchen oder Snacks mit toller Optik laden 
zum Spontankauf ein und steigern den Umsatz. 

Unser breites Sortiment an Brotdekoren bietet 
ideale Möglichkeiten, um Ihr Angebot zu einem 
echten Blickfang werden zu lassen. So wird jedes 
Gebäck zu einem Unikat.

breit gefächertes Sortiment

vielfältige Einsatzmöglichkeiten

Akzente für Aussehen und Geschmack

Aufmerksamkeit sorgt für Spontankäufe

Alle Produkte auf einen Blick:

Brot Decor Mix	 4

Decor Mais	 5

Pomsticks	 6

Spicy Crust	 7

Spicy Crust Langzeit	 7

Steirische Kürbiskerne, geröstet	 8

Brotdekor
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Im Handumdrehen
Vielfalt schaffen.
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ausgewogene Mischung aus  
Leinsaat, Maisgranulat, Sesam und 
schwarzem Sesam

bringt ›Farbe ins Spiel‹

große Anwendungsbandbreite

verbessert Geschmack 
und Knusprigkeit

sehr gut mit Genusskultur 
Kürbis Deluxe kombinierbar

Brot Decor Mix
Dekormischung aus Maisgranulat und verschiedenen Saaten.

   

5 kg Karton | Artikel Nr. 2780905
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tolles goldgelbes Maisgranulat

sorgt für herrlich crunchigen Biss

große Anwendungsbandbreite

unterstützt die langanhaltende Rösche

sehr gut mit Miguels Maisbrot oder 
anderen Saaten kombinierbar

Decor Mais
Bestreu aus extrudiertem Mais. Für alle Arten von Mais- und 
Spezialbroten, Maisklein- und Maisspezialgebäcken.

   

5 kg Karton | Artikel Nr. 1877005
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reizvoll rustikales Aussehen

für intensiven Kartoffelgeschmack der 
Gebäcke und knusprige Krusten

unterstützt die langanhaltende Rösche

sehr gut mit den PomPan Artikeln 
kombinierbar

Pomsticks
Bestreu aus getrockneten Kartoffelsticks.

  

5 kg Karton | Artikel Nr. 2726505
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Spicy Crust
Vormischung zur Geschmacksveredelung von Teiglingen  
mit Salz und Pfeffer. Für die manuelle und maschinelle  
Verarbeitung im direkten Verfahren oder über Tiefkühlung.

 

5 kg Karton | Artikel Nr. 2752505

Spicy Crust Langzeit
Vormischung zur Geschmacksveredelung von Teiglingen  
mit Salz und Pfeffer. Einsetzbar für die manuelle und  
maschinelle Verarbeitung über die Gärverzögerung und  
für viele TK-Anwendungen.

 

5 kg Karton | Artikel Nr. 2753205

spicy Cayennepfeffernote mit toller 
leopardenfell-ähnlicher Optik

Gebäcke sind gut anzufassen, nicht ölig

einfaches Aufstreichen oder -streuen; 
maschinelle Verarbeitung über die 
Bestreuanlagen möglich

maßgeschneiderte Lösungen für die 
direkte Anwendung, Tiefkühlverfahren 
und Gärverzögerung; auch für das 
Ladenbacken geeignet

sehr große Anwendungsbandbreite 

unkomplizierte Lagerung und  
lange Haltbarkeit

ohne zugesetzte Palmbestandteile



original steirische Kürbiskerne  
sorgen für tolle Optik

leichter Röstgrad verhindert das  
Aufblähen oder rasches Verbrennen 
der Kerne und bringt mehr Geschmack 
in die Gebäcke 

auch zur Herstellung hochwertiger 
Kürbisgebäcke einsetzbar 

sehr gut mit Genusskultur 
Kürbis Deluxe kombinierbar

Steirische Kürbiskerne, 
geröstet
Brotbestreu aus gerösteten steirischen Kürbiskernen.

   

10 kg Karton | Artikel Nr. 2754210
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1C. Siebrecht Söhne KG
Tillystraße 17–21 . 30459 Hannover
info@siebin-agrano.de . siebin-agrano.de 
T +511 42 20 01 . F +511 41 07-393


