AGRANO

B&ezer{wof

\/ﬂ ria mfe 1

Gesamtstiickzahl: 1 Scheibe Brot

\/a rianfe 2

Gesamtstlickzahl: 1 Scheibe Brot

................ 1 Scheibe Biiezerbrot v 1 SCheibe Bliezerbrot
................ 0,050 kg korniger Frischkase e 0,050 kg kOrniger Frischkase
................ 3 Scheiben Erdbeere oo D SCheiben Radieschen
................ 3 Scheiben Pflaume v 1. SCheibe Gurke

................ 0,020 kg Granatapfelkerne e 0,002 kg Schnittlauch
................ 0,015 kg Walnussbruch s 0,001 kg Schnittlauchbliiten
................ 2 Blatt Minze v 1 Prise Salz

Péhléléf 7[&V afie Sommerzeif

................ 1 Blute Kapuzienerkresse
................ 0,015 kg Honig

Herstellung Variante 1

................ 1 Prise Pfeffer, grob gemahlen

Herstellung Variante 2

b Buezerbrot auf Schnittstarke 12 aufschneiden. b Buezerbrot auf Schnittstarke 12 aufschneiden.

b Brotscheibe mit kdrnigem Frischkase bestreichen. » Brotscheibe mit kdrnigem Frischkase bestreichen.

b Erdbeerscheiben locker verteilt auflegen. » Radieschenscheiben rechts zu einer Blume geformt auflegen.

b Pflaumenscheiben gefachert im rechten Drittel platzieren. b Gurke langlich aufschneiden und neben die ,Radieschenblume® platzieren.
» Granatapfelkerne gleichmaRig verteilt aufstreuen. » Schnittlauch und Schnittlauchbliiten gleichmaRig verteilt aufstreuen.

b Brotscheibe mit Honig liberspinnen. b Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

b Kapuzienerkresse und Minze zum Ausgarnieren nutzen.
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AGRANO

................ 1 Legumibrotchen

................ 0,040 kg korniger Frischkase
................ 2 Scheiben Gurke

................ 3 Scheiben Radieschen
................ 0,030 kg Rucola

................ 1 Prise Salz

................ 1 Prise Pfeffer, grob gemahlen

Legumibrétchen aufschneiden und beidseitig mit kornigem Frischkase bestreichen.

Gurke langlich diinn aufschneiden.
Gurkenscheiben und Radieschenscheiben farblich abwechselnd und gefachert auflegen.

Mit Rucola toppen und einer Prise Salz und Pfeffer wiirzen.



