ButterBack

weil Qualitat verbindet

IUM-BACKWAREN




S HR PARTNER FOR
54 HOCHWERTIGE
BACKWAREN

WIR VON
WOLF BUTTERBACK

- mit Leidenschaft fir lhren Erfolg -

Mitten in Franken entwickeln, produzieren und vertreiben wir mit

";"..;"' ¥ Leidenschaft seit mehr als 30 Jahren hochwertige Tiefkihlbackwaren
o und sind durch unseren einzigen Produktions- und Verwaltungsstandort
,. " in Flrth regional tief verwurzelt.

- _ Bodenstandigkeit, langjahrige Erfahrung und ein kontinuierliches
: Wachstum sind ebenso Teil unserer Identitat wie moderne Prozesse und
innovatives Denken und Handeln. All dies pragt die Herstellung unserer
4 Backwaren und die personlichen Beziehungen mit unseren Partnern.

el

r%;,-rﬂ - ‘% i . Seit jeher brennen unsere mehr als 600 Mitarbeitenden fiir késtliche
177 g S, ot : Gebackkreationen. Das kénnen Sie nicht nur schmecken, sondern auch
7 -'_' e “-m _ - ' \ in unserem Service erleben. Dieses Engagement tragt zu einer hohen -
: Zufriedenheit unserer Kunden in Deutschland, Osterreich und vielen

. I anderen Landern bei. o

Als Backer, Ideengeber und Berater unterstitzen wir Sie in lhrer it
taglichen Arbeit, um Ihren Unternehmenserfolg mitzugestalten und s
den Wiinschen Ihrer Kunden gerecht zu werden. ex

Wir stehen lhnen persoénlich und kompetent zur Seite und sind lhr 2
verlasslicher Partner fiir tiefgekiihlte Premium-Backwaren.
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UNSERE

QUALITATS
KRITERIEN

Hochste Qualitit ist unser
Anspruch in allen Bereichen.
Bei der Fertigung bester
Backwaren sind uns diese
Kriterien besonders wichtig:

NATURLICHE ROHSTOFFE
BRINGEN DEN GESCHMACK

Daher verwenden wir zur Herstellung unserer
Croissants und Plunderteige ausschlieBlich reine
Markenbutter. Den GroRteil unserer siRen und
herzhaften Fullungen stellen wir aus reifen
Friichten, vor Ort geriebenen Nissen oder viel
Gemlse selbst her.

@ PALMOL NACHHALTIG
ANGEBAUT

Esist uns ein wichtiges Anliegen, nachhaltig
angebautes Palmol zu verwenden.

Im Rahmen der Gruppe Geschwister Oetker
Beteiligungen KG sind wir Mitglied des ,,Round-
table on Sustainable Palm Oil“ (RSPO) und nach
dem RSPO-Standard MB (massbalanced) und
SG (segregated) zertifiziert. Auf Kundenwunsch
konnen wir den Gberwiegenden Teil unserer
Produkte in RSPO-Qualitat anbieten.

REGIONALE ZULIEFERER

Aus 6kologischen Gesichtspunkten bevorzugen
wir Rohstofflieferanten aus unserer Region.
Uber 40 % unserer Zulieferer kommen aus
einem Umkreis von 100 km.

HANDWERKLICH
GEPRAGTE HERSTELLUNG

Lange Teigruhezeiten, sorgfaltige Aufarbeitung
und viele handwerkliche Arbeitsschritte bringen
das Beste in unsere Teiglinge. Modernste
Anlagentechnik sorgt dabei flr eine gleich-
bleibende Qualitat.

CLEAN LABEL -
</ WISSEN, WAS DRIN IST

Um den Verzicht bestimmter Zusatzstoffe,
geharteter Fette und Palmol fir Sie transpa-
rent zu machen, weisen wir diese Kriterien auf
den Produktseiten unseres Internetauftritts
explizit aus (www.butterback.de/produkte).

Die im Katalog mit C/eag[abe/ gekenn-
zeichneten Produkte erfillen alle neben-
stehenden Kriterien. Fir Aromen gilt,
dass entweder keine oder natirliche
Aromen eingesetzt werden.

o
Mit (/eznlabel werden unsere Brot-
spezialitdten dann gekennzeichnet, wenn
keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
im gebackenen Produkt enthalten sind.
Die genaue Definition finden Sie hier:

< omerarsiore

(. nur natiirliche Aromen ) (. ohne Geschmacksverstarker )

(o ohne Konservierungsstoffe ) (o ohne gehirtete Fette )

(o ohne Antioxidationsmittel ) (o ohne Palmfette und -Gle )

® Enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

im gebackenen Produkt.

© Mehlbehandlungsmittel Ascorbinsaure (E300) kann im
Rezept vorhanden sein. E300 wird standardmaBig in
Mihlen verwendet, um konstante Mehleigenschaften
zu erzielen. So werden Teigeigenschaften und Gar-
stabilitat verbessert.
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TIEFGEKUHLTE
BACKWAREN

IN PREMIUM-QUALITAT

Unter der Marke Diversi Foods vertreiben wir
ein authentisches Sortiment an traditionellen
Brot- und Baguette-Spezialitaten sowie Brote
zum GenieBen und gesunde Alternativen.

Die Produktlinie der Premium-Baguettes aus dem
Steinofen zeichnet sich aus durch ihre besondere
Qualitat. Ausgewahlte Zutaten und handwerk-
liche Prozesse, wie eine lange Aufarbeitungszeit
von bis zu 30 Stunden mit Sauerteigherstellung,
Teigruhe und natirlichem Garprozess, garan-
tieren hochwertige Backwaren.

Die Marke Wolf ButterBack steht fiir
qualitativ hochwertige Tiefkiihlbackwaren,
wie ungefiillte und gefiillte Croissants,
siiBe Plundergebacke und herzhafte Snacks,
mit groBem Genussfaktor.

Die auf hohem handwerklichen Niveau und unter
Verwendung bester Rohstoffe, wie z. B. reiner
Markenbutter, hergestellten Produkte punkten
durch herausragende Frische und bieten ein
auBergewohnliches Geschmackserlebnis.

In allen Backwaren spiegeln sich Gber 30 Jahre
Erfahrung, ein ausgepragter Qualitatsanspruch
sowie die Kompetenz vieler Fachkrafte wider.
Innovative Neuprodukte, die aktuelle Trends
berlicksichtigen, bringen immer wieder
Abwechslung ins Sortiment und kénnen an
lokale Marktbedirfnisse angepasst werden.
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Diversi Foods

W a breadtaking experience

BROT- UND

BROTCHEN
SPEZIALITATEN

INHALTS

VERZEICHNIS

CROISSANT-VIELFALT

Ungefllte, gelaugte und siR gefillte Croissant-Gebacke

SUSSE GEBACKE

Fruchtiges StiBgeback sowie nussige, schokoladige oder
cremige Varianten, Schnecken und Brillen

SIEDEGEBACKE

SlRe Spezialitdten

AMERICAN BAKERY

Donuts und Muffins

HERZHAFTE SNACKS

Geflllte Snacks, Pizzen und Pizzaschnitten

LAUGENGEBACKE

Klassisches Laugengeback

BAGUETTE- & BROT-SPEZIALITATEN

Premium-Baguettes und Spezialbrotchen

MINI-GEBACKE

SiBRe und herzhafte Minis sowie Mini-Brotchen

SERVICE

Team, Service, Produktliste, Verarbeitungshinweise

SEITEN 8-17

SEITEN 18 - 27

SEITEN 28-29

SEITEN 30-35

SEITEN 36-43

SEITEN 44-45

SEITEN 46 -49

SEITEN 50-53

SEITEN 54 - 63




VIELFALT

ok :@_ﬂﬁi:*;- S - e Ba _ & Vielreine Markenbutter und lange Teigruhezeiten

geben unseren Croissants den feinen Geschmack

; ihﬂfj** und eine lange Frischhaltung.

Entdecken Sie hier unsere Croissant-Vielfalt
in ungefullten, gelaugten oder st gefullten
Varianten.



UNGEFULLTE
CROISSANTS

Bamberger Hérnchen

C’/e&e Label

V' mit viel reiner Markenbutter (22 %)
vV unser beliebtes Hérnchen fiir den puren Genuss

V' traditionell mit einer siiBen Note

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00500 backfertig 80g 2x60 32 Nr.1
@ oos01 backfertig 80g 1x60 60 Nr.1
10500 ungegart 80g 4x55 32 Nr.9

@ 15026 fertig gebacken 70g 1x24 64 Nr.18

ButterBack-Kipferl

C/ecg[aée/

v zart-blattrig mit feinem Buttergeschmack
vV hoher Buttergehalt (24 %)

v nur leicht gesuRt

v ideal zum Belegen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00560 backfertig 80g 2x60 32 Nr.1
00561 backfertig 80g 1x60 60 Nr.1
10560 ungegart 80g 4x55 32 Nr.9

Butter-Croissant

C'/eog Label

v knuspriges Butter-Croissant mit feiner Porung

vV klassisches Friihstiickshérnchen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00510 backfertig 65g 2x80 32 Nr.l
10510 ungegart 65g 4x60 32 Nr.9

Butter-Croissant, franzosische Art

(1o abel

V' Buttercroissant mit franzésischem Charakter

v gerade Form, knusprige Kruste, offene Porung
und deutlich sichtbare Laminierung

V' 24% Butteranteil
V' hohes Volumen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00515 backfertig 80g 2x50 32 Nr.l

@ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

Croissant Royal, 80 g

1B abel

4 feinsplittriges, franzésisches Croissant mit
24 % Butteranteil

v typisch knuspriger Charakter, offene Porung und
deutlich sichtbare Laminierung

v glanzende Optik durch eine mit Ei bestrichene
Oberflache

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

30521 backfertig 80g 2x35 56 Nr.2
LCIE 15036  fertig gebacken 57g 1x32 64 Nr.18

Laugen-Croissant, 90 g

C/eg Label

v knuspriges Buttercroissant in leicht gebogener Form
v rustikal gelaugt
V' hohes Volumen und groBporige Krume

4 ansprechende Optik durch die lockere Teigwickelung

v ideal zum Belegen mit herzhaften Zutaten

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00205 backfertig 90g 2x45 32 Nr.1
00206 backfertig

90g 1x45 60 Nr.1l

L# i

Croissant Royal, gebogen

Ol abel

v splittriges Butter-Croissant nach franzdsischer Art

V' mitoffener Porung der Krume und deutlich
sichtbarer Laminierung

V' leicht gebogene Form
V' 24% Butteranteil

v glanzende Oberflache nach dem Backen
ohne Dampf durch Eistreiche

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01450 backfertig 90g 2x45 32 Nr.2

Dinkel-Croissant

Ol el

V' 70 % der verwendeten Getreideerzeugnisse sind
Dinkelmehl und Dinkelkleie

vV mit gekeimten und vermahlenen Leinsamen

v feine, saftige Krume

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00586 backfertig 100g 1x50 60 Nr.1

= LAUGEN-CROISSANT

Leckerer Snack fiir

Zwischendurch

Mit dem Laugen-Croissant haben Sie
einen vielseitigen Basis-Snack, den Sie
entweder bereits vor dem Backen mit

Kornern und Saaten veredeln oder nach dem
Backen mit frischen Zutaten belegen kénnen.




Keimkraft-Kipferl

C /ea”g Label

/' Butter-Croissant mit ganzen Kirbiskernen,
Sonnenblumenkernen, Dinkelschrot und Leinsamen

V' mit einem Anteil an Keimkraftmehl aus 9
verschiedenen Keimlingen von z. B. Dinkel,
Hirse und Bockshornklee

V' besonders wiirziges Aroma
v sehr lange Frischhaltung des gebackenen Produkts
V' rustikal bestreut mit Haferschrot

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

01276 backfertig 105g 1x60 60 Nr.1
@ 15136 fertig gebacken 90g 1x30 64 Nr.18

Laugen-Croguette

C/eag Label

V' innovative Gebackstange aus Butter-Croissantteig
V' softe Krume mit lockerer Porung

v leicht salzige Kruste durch die gelaugte Oberflache
V attraktive Optik mit 3 Dekorschnitten

v idealin Form und GréBe zum Belegen als Snackartikel

' 5606
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

30566 backfertig 100g 1x55 60 Nr.1

Aus dem Laugen-Croguette lassen sich abwechs-

lungsreiche Backwaren kreieren.
Diese Schnecke entsteht, indem man die

Laugen-Korn-Kipferl

C/eg Label

V' mit Butter tourierter Kornerteig mit Leinsamen,
Roggenvollkornschrot und Weizenvollkornmehl

herzhaft gelaugte Oberflache

v

v fein gewiirzte Dekor-Mischung aus Sesam,
Sonnenblumenkernen und Goldleinsaat

v

lange Frischhaltung auch nach dem Aufschneiden

und Belegen
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %
01270 backfertig 85g 2x60 32 Nr.1
® 01271 backfertig 85g 1x60 60 Nr.1l

® 15231 fertig gebacken 65g 1x30 64 Nr.18

Kase-Krusti

NEUE VERPACKUNGS-
GROSSE!

1B abel

v feiner Butter-Croissantteig mit lockerer Porung

v bestreut mit geriebenem Kase aus Gouda
und Edamer

v optimal fir den Unterwegsverzehr durch die
handliche Form

v hervorragend geeignet als hochwertiger Belegartikel

v auch pur ein knusprig-zarter Genuss

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31251 backfertigg ~ 105g 1x46 60 Nr.8

f.

Teigstange auftauen lasst und anschlieBend F
aufrollt. Danach einfach wie gewohnt backen. "‘&\_

Dieses Rezept und vieles mehr finden Sie in .

unserem Kunden-Service-Portal unter ksp.butterback.de . ' i .
12 @ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) i F ; L ) 13
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Laugenecke

C/edq Label

v Butter-Croissantteig mit lockerer Porung
V' herzhaft gelaugt

V' die Dreiecksform eignet sich hervorragend
zum Belegen

v ein Topseller im Snackbereich

o &

100g 2x50 32 Nr.1
100g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00540 backfertig
00541 backfertig

@ 15161 fertig gebacken 80g 1x27 64 Nr.18

Maisecke

C’/eg Label

4 auBergewohnlicher Teig mit Mais und Maismehl
v angereichert mit Sonnenblumenkernen
v zartsplittrige Oberflache

Vv sehr lange Frischhaltung nach dem Backen

-

100g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01140 backfertig

Laugen-Korn-Ecke

(1l abel

V' mit Butter tourierter Kornerteig mit Leinsamen,
Roggenvollkornschrot und Weizenvollkornmehl

v herzhaft gelaugte Oberflache

v knackig dekoriert mit einer leicht gewdirzten
Kérnermischung aus Sesam- und Goldleinsaat
sowie Sonnenblumenkernen

-

100g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

31291 backfertig

@ 15191 fertig gebacken 80g 1x27 64 Nr.18

Maisecke mit Dekor (Knuspermais)

(1o abel

4 auBergewohnlicher Teig mit Mais und Maismehl
v angereichert mit Sonnenblumenkernen

Vv lecker knusprig durch die Bestreuung
mit granuliertem Mais

o & &

105g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01145 backfertig

@ 15171 fertig gebacken 85g 1x36 64 Nr.18

Kartoffelecke

C/ede[aée/

V feiner Butter-Croissantteig mit Kartoffelflocken

vV dekoriert mit knusprigem Kartoffelgranulat
vV saftige Krume, résche Oberfliche
V extra lange Frischhaltung nach dem Backen

V' hohes Volumen

o & &

100g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01176 backfertig

GEFULLTE
CROISSANTS

Croissant Royal mit Nougatfiillung

Ol el

4 fein-splittriges Butter-Croissant mit
franzosischem Charakter

v gefiillt mit zartschmelzender Nuss-Nougat-Fillung
V' hoher Haselnussanteil (48% in der Fillung)

4 glanzende Optik durch die mit Ei bestrichene
Oberflache

Art.-Nr. Conveniencegrad

30061 backfertig

o

90g 1x55 60 Nr.2

® 15016 fertig gebacken 80g 1x32 64 Nr.18

Butter-Croissant mit Nussfiillung

4 saftige Haselnussfillung aus eigener Herstellung
V' mitdirekt vor der Verarbeitung geriebenen Nissen
v hoher Nussanteilin der Fullung (29 %)

Vv verfeinert mit Zimt

v bestreut mit gehackten Mandeln

o #F 6

105g 2x50 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00620 backfertig

4 gerades Butter-Croissant mit
franzoésischem Charakter

v knusprige und splittrige Kruste

v gefiillt mit Schweizer Schokocreme
(29 % Schokoladenanteil) mit zartbitterer Note

V' mit Eistreiche fir eine glanzende Oberflache
nach dem Backen ohne Dampf

o

100g 2x50 32 Nr.2

Art.-Nr. Conveniencegrad

00695 backfertig

Nuss-Nougat-Butter-Croissant

(1D abel

v za rtcremige Nuss-Nougat-Fullung

' hoher Haselnussanteil (48% in der Fillung)
vV bereits mit MandelgrieB garniert

oo B

105g 2x50 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00470 backfertig

@ Vorbestellartikel [&" Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

15



Marmor-Croissant mit Butter-Croissant mit Schokocreme Schokobroétchen Pain au Chocolat

Milchcreme und Schokolade

(leanlabel (leanlabel
v gefiillt mit feinster Schweizer Schokocreme v blattriger Croissantteig V' Franzésisches Schokobrétchen aus splittrigem

vV innovative Marmoroptik durch eine Kombination V' 29 % Schokolade in der Schokocreme v reichliche Fullung aus knackiger, dunkler Schokolade Croissantteig

aus hellem und dunklem Plunderteig V' kurzim Biss und groBes Volumen V' ansprechendes Volumen v/ 24% Butteranteil im Teig
V' natiirliche Farbung durch Kakao v ein Klassiker in der Backereitheke — V' durchgehend gefiillt mit den zwei typischen,

Art.-Nr. Conveniencegrad B % % dunkl Schokostibch

V' hochwertige Doppelfiillung aus Milchcreme mit _ — ] unklen schokostabchen

Sahne und einem Schokostiabchen aus Kuvertiire ATt Conveniencegrad i % % 00616 backfertig 100g 1x50 60 Nr.1 V' mit Eistreiche fir eine glanzende Oberflache

. 00610  backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 10615  ungegart 100g 4x50 32 Nr.9 nach dem Backen ohne Dampf
Aretn Conveniencesrad O & B ® 00611  backfertig 105g 1x50 60 Nr.1 _ —
00486  backfertig 115g 1x50 60 Nr.1 10610  ungegart 105g 3x50 32 Nr.9 Art-Nr.  Conveniencegrad ) 3 B
00745 backfertig 80g 2x34 56 Nr.2

Vanille-Butter-Croissant Butter-Croissant mit Aprikosenfiillung

v splittriger Croissantteig v splittriger Croissantteig

v gefillt mit gekochter Vanillecreme v miteiner stlickigen Aprikosenfruchtfillung

V' besonders aromatischer Geschmack v 60% Fruchtanteil in der Fiillung

Art.-Nr. Conveniencegrad i % % Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00630 backfertig 115g 2x50 32 Nr.1 00780 backfertig 100g 2x50 32 Nr.1
@ 00631  backfertig 115g 1x50 60 Nr.1 @ 00781  backfertig 100g 1x50 60 Nr.1

Marzipan-Butter-Croissant

v feiner Butterplunderteig
V' mit hochwertiger Marzipanfillung

V' sehraromatisch
vV dekoriert mit gehobelten Mandeln

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00675 backfertig 110g 2x45 32 Nr.1

Das Mini-Pain au Chocolat
finden Sie auf Seite 52.

g
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16 @ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)




GEBACKE =

.

Mit unserer abwechslungsreichen
Auswahl an klassischen SuiBgebacken
und innovativen Kreationen ist fur
jedes Sortiment das Richtige dabei -
ob als Erweiterung, im Austausch
oder als Aktionsartikel.



FRUCHTIGE
GEBACKE

Qualitatsfullung von

C'/eée Label

v lockerer Hefe-Quarkteig mit Butter

v belegt mit drei Pflaumenhalften auf hochwertiger
Pflaumenfruchtfillung mit 60 % Fruchtanteil

V' zusitzlich gefiillt mit Plaumenfruchtfiillung
V' mit knusprigen Butterstreuseln dekoriert

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00141 backfertig 160g 1x40 60 Nr.12

Kirsch-Vanille-Facher

C/edq Label

v splittriger Butterplunderteig

v Fullung aus ganzen Kirschen (76 % Fruchtanteil)
V' verfeinert mit einer leichten Zimtnote

V' kombiniert mit zarter Vanillecreme

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00301 backfertig 120g 1x60 60 Nr.1

20

v splittrig-zarter Plunderteig mit hohem
Buttergehalt (24 %)

v hochwertige, handverlesene Aprikosen auf einer
Fullung aus Quark und Vanillecreme

vV gefiillt bis in die Spitzen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00240 backfertig 150g 2x40 32 Nr.8

Birne Helene
(Blatterteig mit Birne und Schokocreme)

v knuspriger Blatterteig

v gefillt mit hausgemachter Birnenfiillung
(Birnenanteil von 85 %)

V' zartschmelzende Schweizer Schokocreme

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00331 backfertig 135g 1x50 60 Nr.6

Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

Himbeer-Vanille-Tasche

@) SSSE GEBACKE

Heidelbeer-Joghurt-Kérbchen

1o abel

v feinblattriger Plunderteig
v fruchtige Himbeerflllung aus ganzen Friichten (81 %)
V' kombiniert mit zarter Vanillecreme

[ece]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00400 backfertig 125g 2x50 32 Nr.1

Apfel-Quark-Traum

NEUE FORM

v Butterplunderteig mit dekorativem Mirbteiggitter

v Apfelfillung mit einem fruchtigen, natirlichen
Geschmack nach eigener Rezeptur

V' verfeinert mit Zimt und Rosinen
V' kombiniert mit frischem Quark

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00420 backfertig 135g 2x50 32 Nr.1

Apfelecke

)
VEGAN

C'/eﬁq[aée/

v knuspriger Blatterteig

V' sehr fruchtige und stiickige Apfelfillung
V/ verfeinert mit einer leichten Zimtnote
V' bereits dekoriert mit grobem Kristallzucker

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00735 backfertig 130g 2x50 32
00736 backfertig 130g 1x50 60

v splittriger Plunderteig mit fruchtig-frischer
Doppelfillung

v hochwertige Heidelbeerflllung mit 45 % Fruchtanteil
V' frisch kombiniert mit Joghurt

v attraktive Kérbchenform mit vielen Einschnitten
fur eine sichtbare Fillung

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00846 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

Apfelkorbchen

Cled B abel

v splittriger Butterplunderteig in attraktiver,
handwerklicher Form

v stlckige Apfelfiillung verfeinert mit Zimt und Rosinen
Vv fruchtiger, natirlicher Geschmack

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00725 backfertig 130g 2x50 32 Nr.1




2

Aprikose-Quark-Traum

v doppelt gefillter Butterplunder

V' mit einer stiickigen Aprikosenfruchtfiillung
V' hoher Fruchtanteil von 60 % in der Fillung
V' zarter Frischquark

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00775 backfertig 1259 2x50 32 Nr.1

@ 00776  backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

Erdbeer-Quark-Koérbchen

v knuspriger Butterplunderteig

v hausgemachte Fruchtfiillung mit sehr hohem
Fruchtanteil (80 %) aus aromatischen Erdbeeren

V' kombiniert mit frischem Quark

[eo0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01590 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1

Sweet Heart Erdbeer-Vanille

vV knuspriges Plunderteig-Kérbchen in
ansprechender Herzform

V' mit einer fruchtigen, fein piirierten Erdbeerfiillung
V' kombiniert mit Vanillecreme

v perfekt geeignet als Aktionsartikel an Valentinstag
und Muttertag

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00136 backfertig 110g 1x50 60 Nr.1

Aprikose-Quark-Koérbchen

v knuspriges Butterplunderteig-Koérbchen

vV doppelt gefiillt mit Frischquark und
stickiger Aprikosenfiillung (60 % Fruchtanteil)

V' optimales Verhiltnis zwischen Fiillung und Teig

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00161 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1

FuBball-Taler (Himbeer-Quark-Kérbchen)

Vv feiner Butterplunderteig mit knusprigem Gitter

v fruchtige, hausgemachte Himbeerfiillung aus
ganzen Frichten (81 %)

v auffrischem Quark
v reichliche und sichtbare Fillung

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01595 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1

@ 15056 fertig gebacken 1209 1x40 64 Nr.18

Kirsch-Blatterteigtasche

7
VEGAN

C’/edq Label

v knuspriger Blatterteig mit Zuckerkruste

vV hausgemachte Fiillung aus ganzen Kirschen

vV besonders fruchtig

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

71010 backfertig 125g 1x50 60 Nr.7

@ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

@) SSSE GEBACKE

3




NUSSIG, SCHOKOLADIG

& CREMIG

C'/ecg Label

V/ splittriger Butterplunder mit viel saftiger Fiillung
V' gefiillt mit Zimt-Zucker-Creme

4 knuspriges Hagelzucker-Dekor

4 per Hand getwistet und zum Kranz geformt

V/ attraktive Einschnitte fiir eine sichtbare Fiillu ng

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00196 backfertig 130g 1x40 60 Nr.1

Streusel-Nuss-Hoérnchen

V feiner Butterplunderteig

v hausgemachte, saftige Nussfillung mit
hohem Haselnussanteil

v garniert mit knusprigen Butterstreuseln
4 durchgehend gefillt

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00350 backfertig 140g 2x50 32 Nr.1

24

Max und Moritz

v splittriger Plunderteig mit hohem Butteranteil (24 %)

' locker-cremiger Frischquark an saftiger und
aromatischer Mohnfillung

v attraktive Optik durch sichtbare und nebeneinander
liegende Fillungen

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00210 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

Vanillecreme-Plunder Bienenstich Art

1o abel

v reichlich gefillter Butterplunder mit
aromatischer Vanillecreme

v verfeinert mit frischer Sahne

V' bestreut mit gehobelten Mandeln und einer Zucker-
mischung, um nach dem Backen eine knusprige und
karamellisierte Oberflache zu erzielen

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00385 backfertig 120g 2x50 32 Nr.7
00386 backfertig 120g 1x50 60 Nr.7

Butter-Quarktasche

4 splittriger Plunderteig mit knuspriger Oberflache
v reichlich gefillt mit saftigem Frischquark
V' hohe Stabilitat

v traditionelle Herstellung, da der Teig von Hand
gefaltet wird

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00495 backfertig 145g 2x40 32 Nr.1

® 15066 ferig gebacken 130g 1x24 64 Nr.18

Mandelrolle

v knuspriger Blatterteig

v gefillt mit Mandelmakronenmasse aus
geriebenen Mandeln

4 durchgehend gefillt

v bereits garniert mit karamellisiertem Puffreis

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00700 backfertig 105g 2x60 32 Nr.6
00701 backfertig 105g 1x60 60 Nr.6

Apfelstrudelschnitten
aus gezogenem Teig

7
VEGAN

v beda rfsgerecht portionierter Apfelstrudel

V reichlich gefillt mit frisch geschalten und
sofort verarbeiteten Siidtiroler Apfeln

v mit Rosinen und Zimtzucker verfeinert
v einfache Handhabung und schnelle Verfiigbarkeit

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

@ 38535 fertig gebacken 160g 6x6 108 Nr.22

@) SSSE GEBACKE

Sahne-Vanille-Plunder

C'/eg Label

Vv feiner Butterplunderteig
v gefullt mit Vanillecreme, verfeinert mit Sahne
v vielseitig zu belegen, vor oder nach dem Backen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00626 backfertig 135g 1x50 60 Nr.8

Schoki- und Vanillecreme-Hoérnchen

v durchgehend gefiillter Butterplunder
V feinste Schweizer Schokocreme

V' kombiniert mit zarter Vanillecreme

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00890 backfertig 125g 2x50 32 Nr.1

Eclair mit Cremefiillung

Vv feines Brandteiggeback mit einer siiBen
Kombination aus Cremefiillung und Kakaotopping

V' 65 % Kakaoanteil im Uberzug aus
belgischer Schokolade

V' mit viel lockerer Creme gefillt

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF1024-06 fertig gebacken 85g 8x5 56 Nr.10

@ Vorbestellartikel [&" Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 25




SCHNECKEN
& BRILLEN

Maxi-Rosinenschnecke

1o abel

4 hochwertiger Butter-Croissantteig mit knuspriger
Oberflache (24% Buttergehalt)

v gefiillt mit reichlich Vanillecreme

/ aromatische Sultaninen

@) SSSE GEBACKE

Maxi-Nuss-Schnecke

v knuspriger Croissantteig mit 24 % Buttergehalt

v hochwertige Nussfiillung aus reichlich
geriebenen Haselnlssen

/ verfeinert mit einer leichten Zimtnote

vV perfektes Teig-Fillungsverhiltnis von 60 / 40 % Vv perfektes Teig-Fillungsverhiltnis von 60 / 40 %

Art.-Nr. Conveniencegrad i % % Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00805 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1 00870 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

Franzbrétchen (Zimtzucker-Schnecke) Vanillebrille

C/eg[aée/

v feiner Butterplunderteig

C/edq Label

v hochwertiger Croissantteig mit 24 % Buttergehalt

V' mit Zimtzucker und Persipan-Fillung V' hoher Anteil an Vanillecreme

Vv dasideale Kaffeegeback v lange Frischhaltung

Art.-Nr. Conveniencegrad E % % Art.-Nr. Conveniencegrad E % %
00340 backfertig 125g 2x50 32 Nr.1 00660 backfertig 140g 2x40 32 Nr.1
00341 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

® 15046 fertig gebacken 110g 1x36 64 Nr.18

Maxi-Mohnschnecke

FRANZBROTCHEN

Leckere Ideen mit Milchreis und Friichten

Das Franzbrotchen lasst sich wunderbar mit Milchreis und Friichten kombinieren.
Dazu eine Mulde in das Gebéack driicken und 1 EL fertig gekochten Milchreis hineingeben.
Fir die Apfel-Variante feine Apfelspalten Uber den Milchreis facherartig auflegen und
nach Backanleitung backen. Oder auf den Milchreis 1 EL Kirschen aus dem Glas geben
und ebenfalls wie gewohnt backen.

C’/eag Label

V' knuspriger Butter-Croissantteig mit 24 % Buttergehalt
v saftige Mohnflllung mit einem Anteil an Apfelmus

v aromatischer Mohngeschmack

vV ideales Teig-Fullungsverhaltnis von 60/ 40 %

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00685 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

26 @ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 27
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bi Softer Teig mit wattig-
weicher Krume
und ein zuckrig-siiBes
Gaumenerlebnis bietet
unsere Auswahl an
kostlichen Siedegebacken.

LECKERE
KOSTLICHKEITEN

SIEDEGEBACKE

Apfelberliner

v besonders saftig durch die Apfelfruchtfillung
vV groBes Volumen und handwerkliche Optik
vV bereits fertig gezuckert

O oo B B

37540 fertig gebacken 110g 1x40 52 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Berliner-Brezel

vV saftiger Berlinerteig
v goldbraun gebacken mit einem weiBen Kragen
V' bestreut mit Zucker und Zimt

o 6

37590 fertig gebacken 70g 1x48 40 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Quarkballchen

Vv sehr saftiger Quarkteig
Vv feine Porung

v lange Frischhaltung

vV bereits gezuckert

Art.-Nr. Conveniencegrad B

o & f&

37580 fertig gebacken 30g 1x150 52 Nr.10

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 29



GREAT TASTE!

LOTS OF FUN!

AMERICAN

Begeistern Sie |hre junge Zielgruppe mit
unseren lecker-soften Hefedonuts oder
mit unseren Muffins nach original
amerikanischem Rezept in der hohen Pilzform
und dem saftigen, weichen Ruhrteig.




32

Donut, natur

Donut, dunkel glasiert

v/ feiner Hefedonut mit sehr softer Teigstruktur

V' ideal zum Selbstveredeln

. 5605
Art.-Nr. Conveniencegrad E

36625 fertig gebacken 45g 1x48 80 Nr.10

Donut, dunkel glasiert mit Konfettidekor

Vv softer, feinporiger Hefedonut
V' dekoriert mit dunkler, kakaohaltiger Glasur
v/ attraktiv bestreut mit vielen bunten Zuckerplattchen

. 5505
Art.-Nr. Conveniencegrad E

36705 fertig gebacken 54g 1x48 80 Nr.10

Nuss-Nougat-Donut, glasiert

Vv softer Hefedonut gefillt mit Nuss-Nougatcreme

V' dunkles Dekor mit weiBen Streifen

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

36665 fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10

v softer Hefedonut
v dekoriert mit kakaohaltiger Glasur

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

36630 fertig gebacken 52g 1x48 80 Nr.10

Vanille-Donut, glasiert

4 feinporiger Hefedonut mit Vanillecremefillung

v weiB glasiert mit dunklen Streifen

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

36660 fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10

Donut-Trio-Mix

/ bunter Mix aus 3 beliebten Sorten

v késtlich gefillter Vanille-Donut und
Nuss-Nougat-Donut

v attraktiv glasierter Pink Donut
' einfaches Handling durch die Verpackung in Steigen

Art.-Nr.  Conveniencegrad E % %

36700 fertig gebacken 55g/68g 3x12 88 Nr.10

[%&” Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

@ AMERICAN BAKERY
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Yummy-Muffin Double Chocolate

vV besonders dunkler Kakao im Teig
v gefillt mit cremig-stiBer Nuss-Nougatcreme

V' garniert mit knackigen Schokostiicken aus dunkler
Schokolade und belgischer Milchschokolade

Art.-Nr. Conveniencegrad ﬂ % %

37640 fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10

Yummy-Muffin Lemon-Choc

v késtliche Kombination aus Zitrone und Schoko

V' mit dunklen Schokoladentropfen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

37651 fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10

Yummy-Muffin Red Velvet

v trendig gefarbter Rihrkuchen
v gefillt mit ganzen Himbeeren und einer hellen Creme

V' dekoriert mit knusprigen Butterstreuseln

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad ﬂ % %

37636 fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10

@ AMERICAN BAKERY

Yummy-Muffin Blueberry

v gefillt mit Heidelbeer-Zubereitung mit einem
hohen Fruchtanteil (60 %)

V viele ganze Heidelbeeren im Teig

v garniert mit Butterstreuseln

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37645 fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10

Yummy-Muffin Chocolate-Cheesecake

v saftiger Schoko-RUhrteig mit feinen
Schokoladentropfen

v viel cremiges Kasekuchen-Topping

v garniert mit knackigen Schokostlicken aus
dunkler Schokolade

[eoco]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37675 fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10

Yummy-Muffin Marmor-Style

7
VEGAN

V' marmorierte Optik durch die Kombination aus
hellem und dunklem Rihrteig

V' mit Kakao und Schokoladenstiicken im dunklen Teig

v vegane Rezeptur

[ece]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37700 fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10

Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)
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Fir Ihre Snacktheke finden Sie hier ein
vielfaltiges Angebot an lecker gefiillten
Backwaren, die von vegetarisch bis fleischhaltig,
von klassisch bis raffiniert immer den
gewlnschten Geschmack Ihrer Kunden treffen.




GEFULLTE
SNACKS

7
VEGGIE

V' lockerer, mit Butter tourierter Dinkelteig
V' 96 % Dinkel im Getreideanteil

v cremiger Sauerrahm-Aufstrich, fein gewirzt mit
Pfeffer, Salz und Paprika edelsi

v belegt mit Frihlingszwiebeln sowie roten
Zwiebelstiickchen

V' bestreut mit geriebenem Kase

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01201 backfertig 120g 1x40 60 Nr.2

Paprika-Tomatenstrudel

)
VEGGIE i Ty
C/e&e[aée/ e

v gefiillter Butterplunder

V' mit Tomaten, Paprika und Mais
v herzhaft gewlrzt

v garniert mit Sesamkornern

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00960 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

38

)
VEGGIE

V' herzhafter Butterplunderteig
v hausgemachte Spinatfillung mit wirzigem Feta
V' mit Kése bestreut

V' ein Klassiker im Snackbereich

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00920 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1
® 15086 fertig gebacken 110g 1x32 64 Nr.18

Kaseschnecke

7,
VEGGIE

V' herzhafte Butterplunderschnecke

v gefiillt mit saftiger Mozzarellacreme

V' mit einer Scheibe Gouda belegt

vV groBes Volumen und handwerkliche Optik

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00965 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1
@ 15096 fertig gebacken 110g 1x36 64 Nr.18

@ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

Caprese-Snack Tomate-Mozzarella

7
VEGGIE

vV Pizzateig mit HartweizengrieB und Weizensauerteig

v aromatische Tomatenfullung mit Zwiebeln und
geriebenem Kase

V' kombiniert mit Mozzarellafiillu ng, verfeinert
mit Basilikum

v dekoriert mit Basilikum sowie mit geriebenem
Gouda und Edamer

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01206 backfertig 135g 1x50 60 Nr.8

Pizzaschleife

v knuspriger Blatterteig, manuell gedreht

4 tomatig-fruchtige Fillung mit reichlich Salami-
und Schinkenwiirfeln sowie Kase

v Fillu ng verfeinert mit italienischen Krautern wie
Oregano, Thymian und Basilikum

4 ansprechendes Dekor mit Barlauch und
geriebenem Kase

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

00975 backfertig 130g 1x48 60 Nr.6

;c.\“‘ HERZHAFTE SNACKS

Frischkidse-Peperoni-Stange

17,
VEGGIE
1B abel

V' aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl,
angereichert mit Sonnenblumenkernen

v scharf-pikant gefillt mit Frischkase und
Peperonistlckchen

v knusprig dekoriert mit Maisgranulat

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01035 backfertig 110g 1x50 60 Nr.1

Spinat-Zwirbel mit Feta

7
VEGGIE

V' aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl
V' mit Sonnenblumenkernen

v wirzige Spinatfillung mit Feta

V' bestreut mit Sesamkérnern

V' per Hand in die attraktive Form gedreht

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01095 backfertig 125g 1x40 60 Nr.6

Kasezwirbel mit Salami

Vv aus réschem Blatterteig, per Hand gedreht

v gefillt mit feiner Kédsecreme aus Mozzarella
und Bechamelsauce

v mitwi rzigen Salamiwdrfeln

v garniert mit geriebenem Kase

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

31100 backfertig 120g 1x48 60 Nr.6

@ 15076  fertig gebacken 100g 1x30 64 Nr.18

39
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Kornerschleife mit Pute und Gemiise

Vv réscher Blatterteig, per Hand gedreht

v wirzige Fullung mit gewlrfeltem Putenfleisch,
Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Champignons

V' mit Barlauch verfeinert
V' dekoriert mit Kase, Sesamkérnern und Leinsamen

o

120g 1x48 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

00990 backfertig

Schinken-Kase-Croissant

v knuspriger und herzhafter Butter-Croissantteig
mit ausgepragter Porung

V' enthilt eine eingerollte Scheibe Hinterschinken

vV schmackhafte Kasefiillung mit Mozzarella und
geriebenem Hartkase

V' reichlich mit Kase bestreut

Art.-Nr. Conveniencegrad

00910 backfertig
00911 backfertig

o & &

110g 2x50 32 Nr.1l
110g 1x50 60 Nr.1

Croissant mit Schinkenwiirfeln und Kase

V' herzhaftes Butter-Croissant mit ausgepragter Porung

v gefiillt mit gekochten Schinkenwiirfeln
in einer Kdsecreme mit Edamer und Gouda

vV dekoriert mit reichlich geriebenem Kase

o E &

105g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00916 backfertig

Blatterteigstange mit Kasefiillung

;s\‘g HERZHAFTE SNACKS

Puten-Frischkase-Croissant

7,
VEGGIE

v knusprige Stange aus Blatterteig

v gefiillt mit einer Kasecreme mit Mozzarella
und geriebenem Hartkase

vV dekoriert mit geriebenem Kase

o E &

105g 1x60 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

01160 backfertig

Blatterteigstange mit Schinken-Kasefiillung

V' knuspriges Blitterteiggeback

vV gefiillt mit gekochten Schinkenwiirfeln in einer
Kasecreme mit Gouda und Edamer

v garniert mit geriebenem Kase und Krautern
der Provence

o & &

105g 1x60 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

01170 backfertig

Currywurst-Tasche XXL

v typische Currywurst auf naturbelassenen
Holzern gerauchert

v in fruchtig-scharfer Currysauce mit Tomatenketchup

v Plunderteig bereits schmackhaft garniert
mit Currysesam

V' der Imbiss—Klassiker im Backerformat

G o E

170g 1x46 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

00985 backfertig

BLATTERTEIG-
STANGEN

v herzhafter Butter-Croissantteig

4 gefillt mit einer Scheibe Putenbrustschinken

v wiirzige Frischkisefillung mit Kase und Schnittlauch
4 Topping aus Sesam, Leinsamen und geriebenem Kase

o £ b

110g 1x50 60 Nr.1

Ob lang, ob rund, mit unseren kreativen Ideen
fiir die Blatterteigstangen liegen Sie bei lhren
Kunden immer richtig.

Den Teigling dazu einfach antauen lassen und
kraftig in die Lange ziehen. AnschlieRend auf
ein Backblech platzieren und backen. Oder Sie
fihren vorher noch die beiden Enden zu einer
Bagelform zusammen.

Art.-Nr. Conveniencegrad

31195 backfertig

Bauernstrudel

Diese und weitere Ideen finden Sie in unserem
Kunden-Service-Portal unter ksp.butterback.de.

vV deftiger Plunder-Snack mit gerducherten
Schinkenwdirfeln, Zwiebeln und Bechamelsauce

V' mit geriebenem Kise bestreut

oo B 6

130g 1x50 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

00900 backfertig

Wiener im Blatterteig mit Ketchup

V' knuspriger Blatterteig
v gefillt mit einer ganzen Wiener Wurst
v verfeinert mit wii rzigem Tomatenketchup

V' dekoriert mit Sesamkérnern

o £

140g 1x50 60 Nr.6

Art.-Nr. Conveniencegrad

00935 backfertig

@ Vorbestellartikel & Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)




;s\é HERZHAFTE SNACKS

N

PIZZEN & PIZZA-
SCHNITTEN

Salami-Schinken-Pizza Vegetarische Gemiise-Pizza

42

V tourierter Pizzateig

v reichhaltig belegt mit Tomaten, Salami,
Vorderschinken, Champignons und einer
Kasemischung aus Edamer und Gouda

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

00940 backfertig 180g 1x24 60 Nr.5

Gefiillte Pizzaschnitte Salami

V tourierter Hefe-Pizzateig mit Hartweizengrie

4 belegt mit wiirzigen Salamischeiben,
Tomatenstlckchen und geriebenem Kase
auf fruchtiger Tomatensauce

Vv zusitzlich gefiillt mit Tomaten-Kasesauce,
verfeinert mit Oregano

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

01105 backfertig 170g 1x32 60 Nr.5

Gefiillte Pizzaschnitte Margherita

7
VEGGIE

C/eag[aée/

V tourierter Hefe-Pizzateig mit Hartweizengrie

v Klassisch belegt mit fruchtigen Tomatenstiicken,
gewdrzter Tomatensauce und geriebenem Kase

V' zusatzlich gefullt mit Tomaten-Kasesauce,
verfeinert mit Oregano

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

01135 backfertig 170g 1x32 60 Nr.5

)
VEGGIE
C/eg[aée/

Vv tourierter Pizzateig

V' schmackhaft belegt mit Brokkoli, Paprika,
Zwiebeln, Mais und Kase

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00945 backfertig 200g 1x24 60 Nr.5

Gefiillte Pizzaschnitte Prosciutto

v tourierter Hefe-Pizzateig mit Hartweizengrie

v herzhaft belegt mit gewlrzter Tomatensauce,
Vorderschinkenstreifen, Zwiebelwirfeln, Tomaten-
stiickchen und geriebenem Kase

vV zusitzlich gefillt mit Tomaten-Kasesauce,
verfeinert mit Oregano

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01125 backfertig 180g 1x32 60 Nr.5
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@) LAUGENGEBACKE

Laugenbreze

7
VEGAN
C/edq Label

V' handwerkliche Optik

V' Krume mit feiner Porung

vV ein Klassiker fir viele Gelegenheiten
4 nicht eingeschnitten

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37200 backfertig 90g 4x24 44 Nr.12

Laugenbreze (schwabische Art)

LAUGEN

GEBACKE

Vv Klassische, schwibische Breze mit feiner Porung

Laugengebacke sind 5 handwerkliche Optik
nicht eingeschnitten

beliebte Zwischenmahl- A ? mnecomeencgnd [ 0D B
Zelten und laSSen SlCh VIelseItlg 4 ) ' ! 37205 backfertig 110g 4x21 44 Nr.12
belegen. KlaSS|SCh Werden Sie 3 1 TIPP Bei Bedarf vor dem Backen an der
0 { Oberseite leicht einschneiden, um ein
vor dem Backen in Salz getaucht. kontrolliertes AufreiBen der
Das Hagelsa l.Z I.iefern Wir |hnen gelaugten Oberflache zu erméglichen.
in jedem Karton schon mit.

Laugenstange, eingeschnitten

' {1 ) L
I ' ; AL AaNEET I VEGAN
ZUNFTIGE _ i B Y
O 3 - 4 - V' handwerkliche Optik mit gerundeten Ecken
KLASSIKER - ol 255 R V' traditionelle Herstellungsweise
P - Weitere Laugen- : e o \ : v gignet sich sehr gut zum Belegen oder zum
] gebacke aus e o Uberbacken mit Kase

L CrOissantteig finden : . Art.-Nr. Conveniencegrad i % %
Sie auf den Seiten 11-14 37310  backfertig 100g 2x40 63 Nr.12

44 6~ Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 45
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SPEZIALITATEN

Franzosische Lebensart und authentische
Rezepturen finden Sie in unserer Baguette-
Auswahlin Premium-Qualitat. Darlber hinaus
bieten wir Ihnen Gebackspezialitaten, die als
Sandwich oder pur mit besonderen Zutaten und
attraktiven Formen lGberzeugen.

‘\\

N

Diversi Foods

a breadtaking experience
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PREMIUM
BAGUETTES

7,
VEGAN
oii-‘
C/e‘a‘/r'n[aée/

Vv résches Baguette mit spitzen Enden, rustikaler
Kruste und offener Krume

v auBergewodhnliches Aroma mit dem Geschmack
des Weizen-Roggen-Sauerteigs

vV sehr lange Frischhaltung
V' einfache Rezeptur mit nur wenigen Zutaten

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF8501 vorgebacken 400g 1x20 24 B&B3
DF8507 vorgebacken 340g 1x20 24 B&B3

Die Premium-Baguettes der
Marke Diversi Foods werden mit
traditionellen Verfahren und
ausgewahlten Zutaten in hand-
werklicher Qualitat gefertigt.
Sie durchlaufen eine lange
Aufarbeitungszeit von bis zu

30 Stunden mit Sauerteigher-
stellung, Teigruhe und natiir-
lichem Garprozess. Im Steinofen
gebacken erhalten sie eine rusti-
kale Kruste mit attraktiven Ein-
schnitten und begeistern durch
eine offene, saftige Krume mit

dem authentischen Sauerteig- a4 ~
aroma. Dazu kommen sie ganz
ohne Zusatzstoffe aus. 2
™
1 ™

Balance Baguette mit Buchweizenmehl

)
VEGAI\£

‘lii"
Lzl abel

v knuspriges Baguette mit spitzen Enden und
rustikaler Kruste

Vv offene, saftige Krume mit dem authentischen
Sauerteigaroma

V' rundherum reichlich dekoriert mit Leinsamen,
Mohn, Sesamsaat und Kirbiskernen

vV Ballaststoffquelle und Mehrkorn
V' lang anhaltende Frische

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF8503 vorgebacken 350g 1x20 24 B&B3

SPEZIAL-BROTCHEN
& -BAGUETTES

Weitere Sandwichtrager
aus Croissantteig finden
Sie auf den Seiten 12-14.

Fitness Sandwich-Baguette

== BAGUETTE- & BROT-SPEZIALITATEN

Fitness Piccolo

;'ii"
C’/e‘ﬁlaée/

v Kérnerteig mit Roggen- und Weizenmehl

V' enthilt Leinsamen, Sesamsaaten und
Sonnenblumenkerne

v geschmackvolle, knusprige Kruste sowie eine
softe Krume

V' dekoriert mit Haferflocken und Kérnern
v optimale ProduktgréRe zum Belegen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF360 vorgebacken 150g 1x60 24 B&B4

Fitness Dreieck

7
VEGAN
w4
(leznlabel

4 Weizenmischgeback mit Roggenmehl

/ enthilt Leinsamen, Sesamsaaten und
Sonnenblumenkerne

v knusprige Kruste mit Kérnerdekor
V' softe Krume
v attraktive Form zum Belegen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF643 vorgebacken  90g 1x80 24 B&BI

'lii"
C/e‘ﬁlaée/

v reichhaltiges Brotchen mit Roggen- und Weizenmehl

V' enthilt Leinsamen, Sesamsaaten und
Sonnenblumenkerne

v lockere, softe Krume

v attraktiv mit Haferflocken und Kérnern dekoriert

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF416-09 vorgebacken 100g 1x50 48 B&B2

Mini Pain d’Antan

)
VEGAN‘

uﬁi"
(Cleznlabel

V rustikales Weizenbrétchen mit réscher Kruste
und offener Porung

v von Hand geformt und im Steinofen gebacken

v hergestellt mit aktivem Sauerteig und
langer Teigruhe

V' lange Frischhaltung

[eo0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF260 vorgebacken 110g 1x50 24 B&B2

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 49
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eignen sich perfekt fliir Mischangebote oder
als kleiner Happen zwischendurch.

BELIEBTE GEBACKE
IM MINIFORMAT
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Mini-Butter-Croissant

C/eg[aée/
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
32500 backfertig 30g 2x90 64 Nr.2

Mini-Pain au Chocolat

C'/ede[aée/
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
20745 backfertig 30g 6x30 56 12

Mini-Nuss-Schnecke

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

20870 backfertig 40g 1x150 60 Nr.1

Mini-Kirschkérbchen

e abel
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
20820 backfertig 40g 1x150 60 Nr.1

52

Mini-Laugen-Korn-Hérnchen

C/e&g[aée/
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
33005 backfertig 35g 1x60 120 Nr.1

® 15116  fertiggebacken 25g 1x60 64 Nr.18

Mini-Quarktasche

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

20850 backfertig 40g 2x75 60 Nr.1

Mini-Vanilleschnecke

O abel
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
20860 backfertig 40g 1x150 60 Nr.1

Mini-Apfelkorbchen

C/e&g[aée/
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
20825 backfertig 40g 2x75 60 Nr.1

Mini-Butterplunder-Mix

Mini-
Quarktasche

Mini-Nuss-
Schnecke

Apfelkérbchen

v hochwertiger Butterplunderteig
v hausgemachte Fullungen nach bewahrten Rezepturen
vV beliebter Fillungsmix
v perfekt geeignet als Angebot in einer
sliRen Mischtite

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31210 backfertig 40/30g 4x20 120 Nr.1

MINI-BROTCHEN

Mini-Mix Gemiise Buns

NEU

7,
VEGAN
¥4
(leznlabel

V' trendig bunte Mini-Buns mit Gemiisepiiree

V' 4 leckere Sorten mit Kiirbis, Spinat,
Rote Beete und Paprika

v bis zu17 % Gemiiseanteil

NS
~ Diversi Foods
W abreadtaking experience

v natirliche Farbung
v vorgeschnitten und damit einfach zu belegen
vV nurauftauen lassen und fertig

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

DF2793 fertig gebacken je26g 4x20 90 B&BS

MINI-GEBACKE

Mini-Twister-Trio ,,Shack"

Mini-Tomaten-

Twister
Mini-Spinat-
Lauch-Twister
Mini-Kase-
Twister

7,
VEGGIE

v aus knusprigem Blatterteig

vV fein-wiirzige Tomaten-, Kise- oder Spinat-Lauch-
Fallungen nach eigenen Rezepturen

vV unterschiedlich bestreut

vV ideal als Gebéck zu Salaten, Suppen oder
als Fingerfood

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

31300 backfertig je55g 3x20 120 Nr.6

Mini-Brotchen-Mix ,Hotel”

4
C/e‘a‘/riz'[aée/

V' Auswahlan finf verschiedenen Mini-Varianten:
Kaiserbrétchen mit Sesam oder Mohn sowie drei
rustikalen Sorten mit Roggenanteil

V beliebte Brotchen-Mischung
v perfekt geeignet fiir den Catering-Einsatz

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

DF511 vorgebacken je35g 5x45 24 B&B?2
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Tim Daugsch
Vertriebsleiter

Flache Deutschland

+49 163 670 44 44
t.daugsch@butterback.de

UNSER SERVICE-TEAM IM

AUSSEN [
DIENST

GEEST- @ HAMBURG
LAND

([ ]
OLDENBURG

ORANIENBURG
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()
() BERLIN
MICHENDORF

° () Thomas Statt Nicol Kubis-Grzabka Frank Mayer Sven Streck
MUNSTER @ BRAUNSCHWEIG Vertriebsleiter +49 163 670 44 46 +49163 670 4é 42 +49162 237 80 80
([ ] BIELEFELD LULDESHEL Flache DE Nord n.kubis-grzabka@ f.mayer@butterback.de s.streck@butterback.de
Dr. Bj6rn Kahler e +49163 670 44 41 butterback.de
Commercial Director t.statt@butterback.de
+49 174247 94 30 BOCHUM @ SOEST KELBRA @
b.kahler@butterback.de WILLICH g
PY ° @ KROSTITZ
e KAU:UNGEN KLIPPHAUSEN
VIESELBACH ®
(]
KOLN- . t
E.‘%’Zﬂé}« LAN:GONS SAALFELD LICHTENSTEIN
([ J
: POLCH@® ® LimBuRG/LAHN SENNFELD ° STUTZENGRUN Ulrike Funke René Dankworth Max Misterek
sl WIESBADEN STOCK- ° LEUPOLDSGRUN +49173 399 35 94 +49163 670 44 43 +49163 670 44 49
Kea Thiel G - L4 u.funke@butterback.de r.dankworth@butterback.de m.misterek@butterback.de
ea Thie
Vertriebsleiterin @ ROTTENDORF ® wEIDEN
Key Account Management ToNEEY LANGEN-@ @
+491522 838 47 88 A S ° ZENN @
k.thiel@butterback.de e FIRMENSITZ
FURTH
OHRINGEN
anE . P STRAUBING @
STUT;GART U.HINGEN ® |NGOLSTADT
OFFENBURG
REUTLINGEN @ ULM JU—
[ ] Py (]
m TAUFKIRCHEN
F.REIBURG MUNCHEN AUFHAM
Peter Wirth RAVE.NSBURG 'y i‘
Senior Key Account
Manager Michael Ketterle Jochen Bruder Marco Brecht Uwe Reichel
+49163 670 4439 Vertriebsleiter +49 163670 44 45 +49163 670 4437 +491733993591
p.wirth@butterback.de Flache DE Sud j.bruder@butterback.de m.brecht@butterback.de u.reichel@butterback.de

Stefan Weber

Key Account Manager
+491622321110
s.weber@butterback.de

WIR SIND FUR SIE PERSONLICH DA!

17 Mitarbeiter im AuBendienst sind derzeit in Deutschland unter-
wegs und betreuen unsere Kunden direkt vor Ort. Mit regionalem
Bezug zur Branche, langjahriger Erfahrung rund ums Backen und
unsere Produkte bieten sie Unterstiitzung bei der Sortiments-
auswabhl, einer entsprechenden Warenprasentation sowie bei

der individuellen Produktveredelung.

+49163 670 44 48
m.ketterle@butterback.de

Christian Deschermeier

+49 163 670 44 47
c.deschermeier@
butterback.de

Alfred Formann
+49173 3993590
a.formann@butterback.de
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UNSER

SERVICE

Kunden-Service-Portal

Der Informations-Service
fir unsere Kunden

HABEN SIE SICH SCHON
ANGEMELDET?

Auf unserer Internetseite bieten wir unseren
Kunden in einem geschlossenen Bereich
(KSP Login) eine Vielzahl an Inhalten fir

die tagliche Praxis.

PROFITIEREN SIE VON
v/ kreativen Rezepten und Praxistipps

v aktuellen und detaillierten Produkt-
informationen wie Spezifikationen
und Dokumente zur Warenkenn-
zeichnung (LMIV)

v professionellen und hochauflésenden
Produktbildern fur Ihre eigene Werbung

v unserem Produktsortiment mit
weiterfihrenden Inhalten

Markieren Sie Ihre Favoriten und behalten
Sie den Uberblick auf Ihrer individuellen
»Mein WBB“-Startseite. Rezepte, Produkt-
infos und Bilder konnen Sie sich einfach
herunterladen.

Wir gestalten lhre
individuellen Werbeplakate
Sie planen eine Aktion mit unseren Produkten?

Gerne unterstitzen wir Sie mit Werbeplakaten,
die wir Ihnen bei Bedarfauch individuell
mit lhrem Logo oder einem

‘ S oo
Slogan gestalten. ﬁEZ}E"—“;“;fF;':L

de(s(eh\\(“

eckt unwi
schm/tm /{ﬁ

Wenden Sie sich hierzu
an lhren zustandigen
AuBendienst-
mitarbeiter.

Michael Wieland

Teamleiter Anwendungsberatung
+49173 37279 48
m.wieland@butterback.de

Thomas Link
+49172 7548201
t.link@butterback.de

Kreative ldeen und Expertentipps von
unseren Anwendungsberatern

Anwendungs- und Verkaufsseminare bei unseren Kunden vor
Ort oder unseren Vertriebspartnern gehéren fir uns zum
Kundenservice dazu. Mit groBem Fachwissen und vielen
kreativen Ideen entwickeln unsere Anwendungsberater

die Inhalte kontinuierlich weiter und bericksichtigen

dabei aktuelle Trends. Gerne steht Ihnen das Team

aber auch fur individuelle Problemlésungen,

wie z. B. die Einstellung Ihrer Ofen fiir

optimale Backergebnisse, zur Verfligung.

[m]54F W Alles tber unseren
Service finden Sie hier:

www.butterback.de/service

Marcel Schmidt
+49 163 670 44 38
m.schmidt@butterback.de

Video Tutorials

Schauen Sie rein in unsere Auswahl an
praktischen Anwendungsvideos.

Auf einfache und verstandliche Weise
zeigen wir Ihnen in kurzen Clips, wie
Sie das Beste aus unseren Backwaren
herausholen. Und das mit wenig
Aufwand und einfachen Zutaten!

QR-Code scannen und direkt
zu unseren Videos!




IZSD SERVICE

H H A . [eoo] Clean  Vege- Vorbe- .
P R O D U KT Unser gesamtes Sortiment finden Sie auch auf unserer Internetseite: Art-Nr.  Produktname Conveniencegrad [ ] % % TN ege Vegan YRS seite
www.butterback.de/produkte - — . -
00780 Butter-Croissant mit Aprikosenfillung backfertig 100g 2x50 32 Nr.1 v 16
L I S I E 00781 Butter-Croissant mit Aprikosenfiillung backfertig 100g 1x50 60 Nr.1 4 4 16
00675 Marzipan-Butter-Croissant backfertig 110g  2x45 32 Nr.1 v 16
00616 Schokobrétchen backfertig 100g 1x50 60 Nr.1 4 4 17
10615 Schokobrétchen ungegart 100g 4x50 32 Nr. 9 "4 4 17
00745 Pain au Chocolat backfertig 80g 2x34 56 Nr. 2 4 4 17
. [ces] Clean Vege- Vorbe- . ( SUSSE GEBACKE
Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad B % % Label tarisch Vegan stellen Seite
FRUCHTIGE GEBACKE
< CROI S SANT. VI ELFALT 00141 Pflaumen-Streusel-Schnitte backfertig 160g 1x40 60  Nr.12 v v 20
- 00240 Marillenspitz backfertig 1509 2x40 32 Nr.8 v 20
UNGEFULLTE CROISSANTS ) I .
00301 Kirsch-Vanille-Facher backfertig 120g 1x60 60 Nr. 1 v v 20
00500 Bamberger Hérnchen backfertig 80g 2x60 32 Nr.1 v v 10
. 00331 Birne Helene (Blatterteig mit Birne und Schokocreme)  backfertig 135g 1x50 60 Nr. 6 v 20
00501 Bamberger Hérnchen backfertig 80g 1x60 60 Nr. 1 v v v 10
. 00400 Himbeer-Vanille-Tasche backfertig 125g 2x50 32 Nr.1 v 4 21
10500 Bamberger Hornchen ungegart 80g 4x55 32 Nr.9 4 v 10
. 00846 Heidelbeer-Joghurt-Kérbchen backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 21
15026 Bamberger Hérnchen fertig gebacken 70g 1x24 64  Nr.18 "4 "4 4 10
. . 00420 Apfel-Quark-Traum backfertig 135g 2x50 32 Nr.1 v 21
00510 Butter-Croissant backfertig 65g 2x80 32 Nr.1 4 v 10
. 00725 Apfelkérbchen backfertig 130g 2x50 32 Nr.1 v v 21
10510 Butter-Croissant ungegart 65g 4x60 32 Nr.9 v/ v/ 10
. . 00735 Apfelecke backfertig 130g 2x50 32 Nr.7 v 4 21
00560 ButterBack-Kipferl backfertig 80g 2x60 32 Nr.1 v/ v 10
00736 Apfeleck backferti 130 1x50 60 Nr.7 21
00561 ButterBack-Kipferl backfertig 80g 1x60 60 Nr.1 v/ v 10 prefecke acktertig 9 * g v v
00775 Aprik k-Tr backferti 125 2x50 32 Nr.1 22
10560 ButterBack-Kipferl ungegart 80g 4x55 32 Nr. 9 v v 10 prikose-Quark-Traum ClESETE 2 * " v
00776 Aprik k-Tr backferti 125 1x50 60 Nr.1 22
00515 Butter-Croissant, franzésische Art backfertig 80g 2x50 32 Nr. 1 v/ v 10 prikose-Quark-Traum ackiertig 9 ) r v v
00161 Aprik k-Kérbch backferti 130 1x50 60 Nr.1 22
30521 Croissant Royal, 80 g backfertig 80g 2x35 56 Nr. 2 4 4 n prikose-Quark-Korbchen EENEE 3 r v
01590 Erdbeer- k-Kérbch backferti 130 1x50 60 Nr.1 22
15036 Croissant Royal fertig gebacken 57g 1x32 64  Nr.18 4 4 n rdbeer-Quark-Korbchen ackiertg g I r v
01595 FuBball-Taler (Himbeer- k-Kérbch backferti 130 1x50 60 Nr. 1 22
01450 Croissant Royal, gebogen backfertig 90g 2x45 32 Nr. 2 4 4 n uBball-Taler (Himbeer-Quark-Korbchen) ackiert 9 r v
15056 FuBball-Taler (Himbeer- k-Kérbch ferti back 120 1x40 64 Nr.18 22
00205 Laugen-Croissant, 90 g backfertig 90g 2x45 32 Nr.1 4 4 1 uBball-Taler (Himbeer-Quark-KSrbchen) ertig gebacken 9 * r v v
00136 S t Heart Erdbeer-Vanill backferti 10 1x50 60 Nr. 1 22
00206 Laugen-Croissant, 90 g backfertig 90g 1x45 60  Nr.l J/ v/ n weetmeart Erdbeer-vanitie ackiertg g f I r v
71010 Kirsch-Blatterteigtasch backferti 125 1x50 60 Nr.7 22
00586 Dinkel-Croissant backfertig 100g 1x50 60  Nr.1 Y Y n [rsch-Batterteigtasche ackiertg 9 * i v v
01276 Keimkraft-Kipferl backfertig 105g 1x60 60 Nr.1 4 4 13 NEAE), SR (0 8ol lpliey, Cl 2l
00196 Zimtzucker-Ki backferti 130 1x40 60 Nr. 1 24
15136 Keimkraft-Kipferl fertig gebacken 90g 1x30 64 Nri18 v VAR ¢ imrzuckertranz ackierta 9 g / /
00210 M d Morit: backferti 150 2x40 32 Nr. 1 24
01270 Laugen-Korn-Kipferl backfertig 85g 2x60 32 Nr.l J/ v/ 3 axund Moritz ackientg g | 2= r v
00350 St -Nuss-Hoérnch backferti 140 2x50 32 Nr. 1 24
01271 Laugen-Korn-Kipferl backfertig 85g 1x60 60  Nr.1 J/ v / 13 resertussTomanen acert 9 r v
15231 Laugen-Korn-Kipferl fertig gebacken 659  1x30 64 NF.18 / / J 3 00385 Van!llecreme-Plunder B{enenst!ch Art backfert{g 120g 2x50 32 Nr.7 4 4 24
30566 Laugen-Croguette backfertig 100g 155 60 NF1 / / 3 00386 Vanillecreme-Plunder Bienenstich Art backfert!g 120g 1x50 60 Nr.7 v v 24
31251 KaseKrusti backfertig 1059 1x46 60 NF. 8 / / B 00495 Butter-Quarktasche bacl.<fert|g 1459 2x40 32 Nr. 1 v 25
p— Laugenecke backfertig 100g 2x50 32 N / / ” 15066 Butter—Qu:.arktasche fertig ge-backen 130g 1x24 64  Nr.18 "4 v 25
00541 Laugenecke backfertig 100g 1x50 60 Nr 1 / / ” 00626 Sahne-Vanille-Plunder backfertig 135g 1x50 60 Nr.8 4 4 25
15161 Laugenecke fertig gebacken 80g  1x27 64 NF.18 / / J " 00700 Mandelrolle backfertig 1059 2x60 32 Nr. 6 "4 25
31201 Laugen-Korn-Ecke backfertig 100g  1x50 60 NrT / / " 00701 Mandelrolle backfertig 105g 1x60 60 Nr. 6 4 25
— Laugen-Korn-Ecke fertig gebacken 80g  1x27 ” NIE.TE / / J ” 00890 Schoki- und Vanillecreme-Hornchen backfertig 125g 2x50 32 Nr.1 v 25
on4o Maisecke backfertig 100g  1x50 60 NrT J / " 38535 Apfelstrudelschnitten aus gezogenem Teig fertig gebacken 160g 6x6 108  Nr.22 "4 "4 25
- Maisecke mit Dekor (Knuspermais) backfertig 105g  1x50 @ N / J ” DF1024-06  Eclair mit Cremefiillung fertig gebacken 85¢g 8x5 56 Nr.10 "4 25
15171 Maisecke mit Dekor (Knuspermais) fertig gebacken 85g 1x36 64 Nr.18 v v v 14 SELINECRENS DG S AN
0 Zi - i 2 2 2 . 2
p— Kartoffelocke backfertig 100g  1x50 a0 N / / ” 00340 Franzbrétchen (Zimtzucker-Schnecke) backfertig 125¢g x50 3 Nr.1 "4 "4 6
GEFULLTE CROISSANTS 00341 Franzbrétchen (Zimtzucker-Schnecke) backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 "4 "4 26
1 F otchen (Zi ~Sch ferti 1 1 o 2
m— Croissant Royal mit Nougatfillung backfertig 90g 1x55 60 o / / 5 5046 ranzbrétchen (Zimtzucker-Schnecke) ertig gebacken 0g x36 64 Nr.18 v/ 4 4 6
i i kferti 1 2 2 o 2
15016 Croissant Royal mit Nougatfiillung fertig gebacken 80g 1x32 64 Nr.18 v "4 4 15 00660 Vanillebrille backfertig 409 X403 Nr v v 6
Maxi-Mohnschneck kferti 1 2 2 o 2
00695 Croissant Royal mit Schokocreme backfertig 100g 2x50 32 Nr.2 v 15 00685 axi-ionnschnecke backfertig %09 x40 3 N v v 6
Maxi-Rosi hneck kferti 1 2% 4 2 Nr. 1 27
00620 Butter-Croissant mit Nussfillung backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 v 15 00805 axiRosinenschnecke backfertig >09 x40 3 r v v
7 Maxi- -Schneck kferti 1 2% 4 2 o 27
00470 Nuss-Nougat-Butter-Croissant backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 v v 15 00870 axi-Nuss-Schnecke backfertig 09 2x40 3 N v
00486 Marmor-Croissant mit Milchcreme und Schokolade  backfertig 15g 1x50 60 Nr.1 v 16 (\J SI EDEG EBACKE
00610 Butter-Croissant mit Schokocreme backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 v 16 o
00611 Butter-Croissant mit Schokocreme backfertig 105g 1x50 60  Nr.1 v v 16 37540 Apfelberliner fertig gebacken 10g 1x40 52  Nr.10 v 29
10610 Butter-Croissant mit Schokocreme ungegart 105g 3x50 32 Nr.9 v 16 37590 Berliner-Brezel fertig gebacken 70g 1x48 40 Nr.10 v 29
00630 Vanille-Butter-Croissant backfertig 115g  2x50 32 Nr.1 4 16 37580 Quarkbillchen fertig gebacken 30g 1x150 52 Nr. 10 v 29
00631 Vanille-Butter-Croissant backfertig N5g 1x50 60 Nr. 1 4 4 16
58 E Gewicht % Stiick pro Karton % Kartons pro Palette [°&~ Verarbeitungshinweis (s. Seite 62) 59



Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad B % % gfert t\a/(:i%; Vegan ;/toerlll):r; Seite
<> AMERICAN BAKERY
36625 Donut, natur fertig gebacken 459  1x48 80 Nr.10 v 32
36630 Donut, dunkel glasiert fertig gebacken 52g 1x48 80 Nr.10 v 32
36705 Donut, dunkelglasiert mit Konfettidekor fertig gebacken 549 1x48 80 Nr.10 v 32
36660 Vanille-Donut, glasiert fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10 v 32
36665 Nuss-Nougat-Donut, glasiert fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10 v 32
36700 Donut-Trio-Mix fertig gebacken 565899/ 3x12 88 Nr.I10 v/ 2
37640 Yummy-Muffin Double Chocolate fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10 v 35
37645 Yummy-Muffin Blueberry fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10 v 35
37651 Yummy-Muffin Lemon-Choc fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10 v 35
37675 Yummy-Muffin Chocolate-Cheesecake fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10 v 35
37636 Yummy-Muffin Red Velvet fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10 v 35
37700 Yummy-Muffin Marmor-Style fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10 v/ 35

o7~ HERZHAFTE SNACKS

01201 Dinkelschiffchen Sour Cream backfertig 120g 1x40 60 Nr.2 v/ 38
00920 Spinatstrudel mit Feta backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 v 38
15086 Spinatstrudel mit Feta fertig gebacken 1m0g 1x32 64 Nr.18 4 38
00960 Paprika-Tomatenstrudel backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 v v 38
00965 Kaseschnecke backfertig 130g 1x50 60 Nr.1 v 38
15096 Kaseschnecke fertig gebacken 10g 1x36 64 Nr.18 v v 38
01206 Caprese-Snack Tomate-Mozzarella backfertig 135g 1x50 60 Nr. 8 v 39
01035 Frischkase-Peperoni-Stange backfertig 1n0g 1x50 60 Nr.1 v v 39
00975 Pizzaschleife backfertig 130g 1x48 60 Nr. 6 39
01095 Spinat-Zwirbel mit Feta backfertig 125g 1x40 60 Nr. 6 v 39
31100 Kasezwirbel mit Salami backfertig 120g 1x48 60 Nr. 6 39
15076 Kasezwirbel mit Salami fertig gebacken 100g 1x30 64 Nr.18 v 39
00990 Kérnerschleife mit Pute und Gemise backfertig 120g 1x48 60 Nr. 6 40
oneo Blatterteigstange mit Kasefullung backfertig 105g 1x60 60 Nr. 6 v 40
00910 Schinken-Kase-Croissant backfertig 10g 2x50 32 Nr.1 40
0091 Schinken-Kase-Croissant backfertig 10g 1x50 60 Nr.1 40
on7o Blatterteigstange mit Schinken-Kasefiillung backfertig 105g 1x60 60 Nr. 6 40
00916 Croissant mit Schinkenwirfeln und Kéase backfertig 105g 1x50 60 Nr.1 40
00985 Currywurst-Tasche XXL backfertig 170g 1x46 60 Nr. 6 40
31195 Puten-Frischkase-Croissant backfertig 10g 1x50 60 Nr.1 4
00900 Bauernstrudel backfertig 130g 1x50 60 Nr. 6 4
00935 Wiener im Blatterteig mit Ketchup backfertig 140g 1x50 60 Nr. 6 4
PIZZEN UND PIZZASCHNITTEN

00940 Salami-Schinken-Pizza backfertig 180g 1x24 60 Nr.5 43
00945 Vegetarische Gemiise-Pizza backfertig 200g 1x24 60 Nr.5 4 4 43
01105 Gefllte Pizzaschnitte Salami backfertig 170g  1x32 60 Nr.5 43
01125 Gefllte Pizzaschnitte Prosciutto backfertig 180g 1x32 60 Nr.5 43
0on3s Gefllte Pizzaschnitte Margherita backfertig 170g  1x32 60 Nr.5 4 4 43

LAUGENGEBACKE

37200 Laugenbreze backfertig 90g 4x24 4t Nr.12 v v 45
37205 Laugenbreze (schwabische Art) backfertig 10g  4x21 4t Nr. 12 v v/ 45
37310 Laugenstange, eingeschnitten backfertig 100g 2x40 63 Nr. 12 4 45

E Gewicht % Stlick pro Karton % Kartons pro Palette Verarbeitungshinweis (s. Seite 62)

IZSD SERVICE

Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad B % % E;f:l t\;f%; Vegan s\,lizt)e'ikl):r; Seite
- BAGUETTE- UND BROTSPEZIALITATEN

PREMIUM-BAGUETTES

DF8501 Legend Steinofen-Baguette mit Sauerteig vorgebacken 400g 1x20 24 B&B 3 v 4 48
DF8507 Legend Steinofen-Baguette mit Sauerteig vorgebacken 340g 1x20 24 B&B 3 v 4 48
DF8503 Balance Baguette mit Buchweizenmehl vorgebacken 350g 1x20 24 B&B 3 v 4 48
SPEZIAL-BROTCHEN / -BAGUETTES

DF360 Fitness Sandwich-Baguette vorgebacken 150g 1x60 24 B&B 4 "4 "4 49
DF416-09  Fitness Piccolo vorgebacken 100g 1x50 48 B&B 2 v "4 49
DF643 Fitness Dreieck vorgebacken 90g 1x80 24 B&B1 v/ "4 49
DF260 Mini Pain d'Antan vorgebacken 10g 1x50 24 B&B2 v v 49

< MINI-GEBACKE

32500 Mini-Butter-Croissant backfertig 30g 2x90 64 Nr.2 4 4 52
33005 Mini-Laugen-Korn-Hornchen backfertig 35g 1x60 120 Nr.1 v v 52
15116 Mini-Laugen-Korn-Hérnchen fertig gebacken 25g 1x60 64 Nr.18 4 v v 52
20745 Mini-Pain au Chocolat backfertig 30g 6x30 56 Nr.I2 "4 "4 52
20850 Mini-Quarktasche backfertig 40g 2x75 60 Nr. 1 v 52
20870 Mini-Nuss-Schnecke backfertig 40g 1x150 60 Nr.1 v 52
20860 Mini-Vanilleschnecke backfertig 40g 1x150 60 Nr. 1 4 4 52
20820 Mini-Kirschkérbchen backfertig 40g 1x150 60 Nr. 1 4 "4 52
20825 Mini-Apfelkérbchen backfertig 40g 2x75 60 Nr. 1 "4 "4 52
31210 Mini-Butterplunder-Mix backfertig 43%99/ 4x20 120 Nr.1 v 53
31300 Mini-Twister-Trio ,Snack” backfertig 55g 3x20 120 Nr. 6 v 53
DF2793 Mini-Mix Gemiise Buns fertig gebacken je26g 4x20 90 B&BS v v 53
DF5I1 Mini-Brétchen-Mix ,Hotel” vorgebacken je35g 5x45 24  B&B2 v v 53




VERARBEITUNGS

HINWEISE

Richtwerte fiir Umluftofen

Programm  Ofentemperatur Backen Gesamtbackzeit Beschwadung
STANDARDPROGRAMM
190°C vorheizen 165-175°C backen 20-22 Min. viel

Nr. 1
Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen, um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR FRANZOSISCHE CROISSANTS
190°C vorheizen 155-160°C backen 18 -20 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge ca. 15-30 Min. antauen lassen, danach in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 15 Min. den Zug &ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR PIZZA UND PIZZASCHNITTEN
170°C vorheizen 155-160°C backen 22-24 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 14 Min. den Zug 6ffnen, um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR BLATTERTEIGPRODUKTE
190°C vorheizen

175 - 185°C backen 26-28 Min. viel

Nr. 6
Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen.
Nach 24 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.
FUR BLATTERTEIGPRODUKTE MIT ZUCKERKRUSTE
Nr 7 190°C vorheizen 175 - 185°C backen 26-28 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 24 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR OFFENE PLUNDERGEBACKE
190°C vorheizen 165 -175°C backen ca. 22 Min.

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu, langsamer Lufter) und mit wenig Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen.

wenig (ca. 50 ml pro Blech)
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FUR UNGEGARTE TEIGLINGE
190°C vorheizen

165 -175°C backen 20 -22 Min. viel

z
=
Al

Gefrorene Teiglinge im Garraum bzw. im Garunterbrecher nicht Gber 30°C garen lassen. In den vorgeheizten Ofen
schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen. Nach 18 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR SIEDEGEBACKE, MUFFINS UND ANDERE GEBACKENE SUSSGEBACKE

Backwaren aus dem Karton nehmen und bei Raumtemperatur ca. 90 Min. auftauen lassen.
Fir Eclair gilt: 120 Min. bei Raumtemperatur auftauen lassen, alternativ 12 Std. im Kthlschrank.
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FUR LAUGENBREZEN UND -STANGEN SOWIE QUARKTEIGGEBACKE
190°C vorheizen 160 -170°C backen 13-16 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge 15 -17 Min. antauen lassen. Backofen vorheizen, dann ohne Dampf backen.
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FUR FERTIG GEBACKENE PLUNDERGEBACKE

Die Produkte gefroren aus dem Karton nehmen, auf ein Blech legen und ca. 2 Std. bei Raumtemperatur auftauen lassen.
Achtung: Produkte nie im Karton auftauen lassen und wahrend des Auftauvorgangs nicht abdecken.
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FUR APFELSTRUDELSCHNITTEN
190°C vorheizen ca.160°C backen 25-30 Min. ohne

Im Ofen: Die tiefgefrorenen Schnitten auf ein Backblech legen (bitte verwenden Sie Backpapier) und im vorgeheizten
Backofen aufbacken.

In der Mikrowelle (900 Watt): 1 Schnitte ca. 2 Min. lang erwarmen und die Warme einige Minuten lang verteilen lassen.

Nur auftauen: die Schnitten aus der Verpackung nehmen und 5- 6 Std. bei Raumtemperatur (ca. 20°C) auftauen lassen.
Nach Belieben vor dem Servieren kurz erwarmen.
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Richtwerte fiir Stikkenéfen
und Etagendfen

(Die genauen Backparameter missen vor Ort ofenspezifisch
ermittelt werden.)

PRODUKTE MIT BESCHWADUNG

Stikkenofen:

Backzeit: 20 - 22 Min.

Backtemperatur:15-20°C unter der in lhrem Ofen
optimalen Brotchenbacktemperatur
Schwadenmenge: 5-5,5 | Wasser

Etagenofen:

Backzeit: 20 - 22 Min.

Backtemperatur:15-20°C unter der in lhrem Ofen
optimalen Brotchenbacktemperatur

Schwaden: mit ca. 1 Min. Abstand 2 x kraftig beschwaden

PRODUKTE OHNE BESCHWADUNG

Backzeit: 20 - 22 Min.
Backtemperatur: 15-20°C unter der in Ihrem Ofen
optimalen Brétchenbacktemperatur

PIZZA

Backzeit: ca. 20 Min.

Backtemperatur: ca. 20°C unter der in lhrem Ofen
optimalen Brotchenbacktemperatur

Schwaden: wenig

Idealerweise mit méglichst viel Unterhitze backen,
damit der Teig nach dem Backprozess nicht spundig
(= nicht durchgebacken) ist

Brote und Brotchen

Richtwerte fir Umluftéfen

Programm Auftauen  Ofen- Gesamt- Beschwadung
temperatur backzeit

B&B 1

10 Min. 185-200°C  6-8 Min. ohne
B&B 2

10 Min. 185-200°C 8-10 Min. ohne
B&B 3

10 Min. 185-200°C  10-12 Min. ohne
B&B 4

10 Min. 185-200°C 12-14 Min. ohne
B&B 5

20 Min. - - -

Infos und Hinweise

v

Die backfertigen Teiglinge erhalten noch
mehr Volumen, wenn sie vor dem Backen
10 — 15 Min. angetaut werden.

Fir die Butter-Quarktasche (00495) ist eine
Antauzeit von 45 Min. optimal.

Die Laugenecke (00540), der der Vanille-
creme-Plunder Bienenstich Art (00385)
sowie Blatterteigprodukte mit Zuckerkruste
sollten nicht angetaut, sondern gefroren

in den Ofen geschoben werden.

Alle Produkte bei mind. -18°C lagern.
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Bei Laugengebacken Kontakt mit Aluminium-
backblechen vermeiden!

Die detaillierte Produktspezifikation mit
Zutatenliste Ubersenden wir lhnen gerne auf
Anfrage. Bitte wenden Sie sich an unsere
Zentrale: E-Mail: info@butterback.de,

Tel.: +49 911 67044-0. Kunden kénnen sich im
Kunden-Service-Portal registrieren und dort
Produktspezifikationen herunterladen.

Alle Angaben im Katalog entsprechen dem
Stand zum Zeitpunkt der Drucklegung.
Anderungen finden Sie stets aktuell auf:
www.butterback.de




Folgen Sie uns:

OQom «

Wolf ButterBack KG
Magazinstr. 77, 90763 Firth

wolf
@ Tel. +49 911 67044-0

ButterBack info@butterback de
MARTIN BRAUN GRUPPE www.butterback.de



