ButterBack

weil Qualitat verbindet

C/e&e Label

ohne Aromen - ohne Farbstoffe - ohne Geschmacksverstarker - ohne Konservierungsstoffe
ohne Antioxidationsmittel - ohne gehartete Fette - ohne Palmfette und -6le

SO LIEBEN WIR

KIRSCHKORBCHEN
v Blattriger Butterplunderteig
v Hausgemachte Kirschfiillung aus ganzen Friichten

/ Besonders aromatisch durch den hohen
Fruchtanteil von Gber 75 %

v Ansprechend handwerkliche Gebackform
/ Mit attraktiven Einschnitten

125g 2x50 32

Conveniencegrad

backfertig

Art.-Nr.

00215

VERARBEITUNGSHINWEIS
Richtwerte fiir Umluftéfen

Ofentemperatur:  190°C vorheizen, 165 -175°C backen
Gesamtbackzeit: ca.22 Min.
Beschwadung: wenig (ca. 50 ml pro Blech)

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu, langsamer Liifter) und mit wenig Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen.

Richtwerte fiir Kombidampfer
Funktion: Kombidampf
Temperatur: 165°C

80 %
ca. 20 Min.

Feuchte:
Backzeit:

Optimale Blechbelegung:
Fiir 60 x 40 Bleche: 12 St. (2 Reihen a 6 St.)
Fir GN1/1Bleche: 6 St. (2 Reihena3St.)
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VEREDELUNGSIDEEN | — ' & UM, KirschTortchen

Den Teigling vollstandig

. # ) ! auftauen lassen, in die Lange
K I RS CH - SR : A ziehen und in ein Papier-
e o, 28 i . : formchen geben, so dass ein
b - . , Ring entsteht. Diesen mit
KORBCH EN T ‘ A . | Vanillecreme fillen und mit

-~ Haselnusskrokant bestreuen.

AnschlieBend nach Anleitung
backen und leicht abglanzen.

Kirsch-Vanille-Kérbchen Kirsch-Konfekt
Den Teigling vollstandig auftauen lassen und in die Mitte eine Den Teigling ca. 30 Min. antauen lassen, in 4 Teile
Kerbe driicken. Vanillecreme in die Mitte dressieren und mit schneiden und diese nach Anleitung backen.
gehobelten Mandeln garnieren. Nach Anleitung backen und Die Minis nach dem Abkulhlen mit Kuvertire
mit Puderzucker leicht bestauben. oder Fettglasur dekorieren.
FUR EINEN
. ERFOLGREICHEN
UNSERE WERBEUNTERSTUTZUNG ABVERKAUF
- / Wir unterstitzen Sie mit individuellen Werbeplakaten,
die wir gerne nach lhren Wiinschen anpassen, sowie mit

‘ K|RSCHK6RBCHEN ‘¥ Aufstellern und aufmerksamkeitsstarken Fahnchen.

Fragen Sie lhren zustandigen AuBendienstmitarbeiter.
fach
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Mit einer besonders saftigen
und fruchtigen Fillung

Werbeplakat im Hoch- Thekenaufsteller Blechaufsteller Info-Fahnchen
oder Querformat

Wolf ButterBack KG

Magazinstr. 77, 90763 Firth

wolf
@ Tel. +49 911 67044-0

BUtterBaCk info@butterback.de
MARTIN BRAUN GRUPPE www.butterback.de



